
 

 
 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Charakteristik 
Strohgelbe Farbe mit hellen Reflektionen. Im Bukett erscheint er intensiv mit 
fruchtigen Anklängen gelber Früchte. Im Geschmack frisch, angenehm und 
harmonisch mit einem spürbaren Nachhall. 
 
Klima/Terroir 
Die Weinberge befinden sich auf der Halbinsel Salento bei Italien. Dort reifen die 
Beeren bei einer perfekten Sonneneinstrahlung und Bodenzusammensetzung. 
Durch diesen Mix erhält der Wein seine Frische, seinen Geschmack und die 
Mineralität.  
 
Ausbau 
Die Trauben werden bei niedrigen Temperaturen sanft gepresst. Anschließend 
erfolgt die alkoholische Gärung im Edelstahltank bei 11°C für 2-3 Monate.  
 
Das Weingut 
Farnese ist das größte »Boutique-Weingut« Italiens. Was darunter zu verstehen 

ist, wird klar, wenn wir auf die Geschichte blicken: »Die drei Träumer« Camillo, 

Filippo und Valentino verfolgten den Plan, ohne viel Geld und ohne Weinberge 

ein Weingut auf die Beine zu stellen, das Spitzenklasse verkörpern sollte. 

Unmöglich? Nicht bei den dreien. 1994 gründeten sie die Fantini Gruppe, zu der 

die Farnese Weinkellereien gehören. Ein ausgefeiltes Unternehmenskonzept, 

das von vornherein auf Qualität bei der Weinherstellung setzte, schuf die Basis 

für den Aufstieg. Zudem arbeitet das Team nach dem Motto: Was die Natur nicht 

schafft, kann im Keller nicht mehr gewonnen werden. »Verflüssigte 

Natürlichkeit« – so kann man die Weine von Farnese also verstehen. 

 

I Muri Bianco 

Farnese, Puglia, Italien 

 

 

 

 

Kategorie: Weißwein 
Rebsorte: Malvasia, Bombino Bianco, Chardonnay 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: Zitrusfrüchte, mineralisch 
Alkohol: 12,5 vol.% 
Serviertemperatur: 10-12 °C 
Servierempfehlung: Meeresfrüchte, Pastagerichte mit Gemüse oder 

weißes Fleisch 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 86 03 40 
 

 


