
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

           

2018 Stag´s Leap Wine Cellars Cask 23 Cabernet Sauvignon 

Stags Leap District, Napa Valley, Kalifornien 

Charakteristika 
Die Geschichte von CASK 23 fing 1974 an, als der berühmte Winemaker André 
Tschelistcheff für Stag´s Leap Wine Cellars als Berater tätig war. Als er die Weine aus 
den verschiedenen Parzellen von S.L.V. durchprobierte war die Parzelle, die im Fass mit 
der Nummer 23 reifte, dermaßen ausgeprägt und prachtvoll, dass der Wein nach dem 
Fass CASK 23 genannt wurde. Heute ist CASK 23 eine Selektion der besten Parzellen der 
FAY und S.L.V. Vineyards die das besten von den zwei Lagen vereinen, woraus das 
außergewöhnliche Flaggschiffwein entsteht. 
   
Klima/Terroir 
Die Sommer in Napa sind warm, und die Winter mild. Es regnet nur ein paar Monate im 
Jahr. Durch die warmen Tage erreichen die Trauben eine perfekte Reife und 
Tanninbildung. Zugleich bilden sich im Napa Valley morgens häufig Nebel, bedingt durch 
den Einfluss des Pazifiks, wodurch die Trauben die Frische und Eleganz behalten können. 
Die feurigen Böden von S.L.V. verleihen dem Wein Wucht und Struktur und die 
Alluvialböden vom FAY Vineyard runden CASK 23 ab und verleihen ihm die typische 
expressive Frucht und Eleganz. 
 
Ausbau 
Nach der Malolaktische Fermentierung gibt es eine tägliche Bâttonage, um dem Wein 
noch mehr Fülle zu verleihen. Jede Parzelle wurde im ersten Jahr getrennt ausgebaut, 
um die Charakteristiken von jedem Block zu entwickeln. Im zweiten Jahr wurde dann 
sorgfältig der Blend gemacht, um den Wein zu harmonisieren. Insgesamt war der Wein 
24 Monate in neuen französischen Barriques. 
  
Das Weingut 
Die Geschichte von Stag´s Leap Wine Cellars ist bereits eine Legende. 1970 gegründet, 
trat Stag´s Leap Wine Cellars 1976 auf das internationale Parkett, als im „Judgment of 
Paris“ der 1973er Cabernet Sauvignon S.L.V. als bester Wein, noch vor Mouton Rothschild 
und Montrose ausgezeichnet wurde. Kalifornische Weine traten deswegen auf die 
internationale Bildfläche und es definierte den Anfang des Weinbaus in Kalifornien. 
Heute steht Stag´s Leap Wine Cellars immer noch an der Spitze der bemerkenswertesten 
Cabernet Sauvignon Produzenten der Welt. 

 Kategorie: Rotwein  
Rebsorte: Cabernet Sauvignon  
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: Der Flaggschiff Wein von Stag´s Leap Wine Cellars 

vereint die expressiven Fruchtaromen vom FAY 
Vineyard mit der Wucht und Struktur von S.L.V.   

Alkohol: 14,5 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18 °C 
Servierempfehlung: Gegrilltes U.S. Steak mit Pflaumensalsa 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 821015 

 


