
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Pfeffi Berlin 
Berlin, Deutschland 
 

Charakteristik 
Pfeffi Berlin besteht aus natürlichen Zutaten und entfaltet durch sein mildes 
Aroma sowie seine ölige Textur ein geschmeidiges Mundgefühl – eine absolute 
Achterbahn auf der Zunge. Kräuter wie Kamille, Fenchel und Anis gesellen sich 
zu Pfefferminze und Yakima Minze, einer Schwestern-Art der Spearmint-Minze. 
Sie bilden einen ausgewogenen Geschmack, der unseren Pfeffi Berlin im gelb-
grünlichen Schimmer erstrahlen lässt. 
 
Ausbau 
Hergestellt und gereift aus hochwertigen Zutaten. Liebevoll in Handarbeit 
gefertigt. Aufwendiger mehrwöchiger Herstellungsprozess des Kräuterauszugs. 
Ohne künstliche Farb-und Aromastoffe. 
 
Destillerie 
Pfeffi war in der DDR DAS Kultgetränk schlechthin, weil er sich relativ günstig 
herstellen ließ. Doch auch in anderen Ländern kennt man den Likör aus 

Pfefferminze – allerdings als „Creme de Menthe“ mit einem höheren 

Zuckergehalt. Inzwischen feiert der grüne Likör aber in sämtlichen deutschen 
Großstädten ein Revival. Die Berliner Gründer Philipp Wauer und Marcus Stolze 
sind im Dezember 2017 ebenfalls ins Pfeffi-Geschäft eingestiegen. Sie 
beobachten den Trend schon länger und haben deshalb jetzt selbst eine Firma 
gegründet, um den Likör unter dem Namen Pfeffi auf den Markt zu bringen. 

Kategorie: Pfefferminzlikör 
Alkohol: 26% vol. 
Farbe: gelb-gründich 
Beurteilung: natürlich, einzigartig, unkonventionell, zeitgemäß 
Empfehlung: entweder pur, auf Eis oder im Cocktail gemixt 
Verfügbare Formate: 0,7 Liter 
Artikel - Nr.: 73 27 00 
 


