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Humboldt Rye Dry Gin

Kategorie: Gin

Kurzbeschreibung: floral, wiirzig, fruchtig
Alkohol: 43 vol. %

Farbe: klar

Serviertemperatur: 8°C

Servierempfehlung: in Longdrinks & Cocktails
Verfugbare Formate: 0,7 Liter

Artikel-Nr.: 723790

Charakteristik

Der Humboldt Rye Dry Gin auf Wacholder-Basis, besticht mit seinen fruchtig-
blumigen Aromen und einer leichten Zitrusnote. Zusammen ergeben sie einen
floralen und wiirzigen Gin in einer perfekten Harmonie.

Herstellung

Die Basis des Humboldt Rye Dry Gins ist ein feines Destillat aus deutschem
Roggen. Die Rezeptur umfasst zahlreiche Botanicals - darunter fiinf Pflanzen, die E:%
Alexander von Humboldt auf seiner Sidamerikareise gesammelt hat - Congona -
(Zimtpfeffer), Angosturarinde, Guarana-Samen, Chinarinde und Piment.

Alle Botanicals werden im Roggendestillat zunadchst mazeriert und anschlieend,
fur ein volles Aroma, in kupfernen Hybrid Pot Stills destilliert.

Die Destillerie
Die Kreativwerkstatt fur Genussmomente

Innovation trifft auf Tradition und vollendeten Geschmack: Berliner Barensiegel
ist ein junges Unternehmen mit Historie aus dem Herzen der Hauptstadt. Mit
ihrer Leidenschaft fiir gute Spirituosen und hoher Expertise fiir Rezepturen
schaffen sie besondere Geschmackserlebnisse und inspirierende
Genussmomente. Ausgewahlte Rohstoffe und hochwertige Botanicals sorgen

fir beste Qualitdt und verleihen ihren Destillaten ihren Charakter. Gemeinsam ——" —
s il s
mit dem Botanischen Garten Berlin und dem Deutschen Historischen Museum RYE ﬂ RY Gl “y mr

wurde zum 250. Geburtstag des groRen Naturforschers Alexander von
Humboldt ein Gin entwickelt, mit dem er selbst gerne angestofRen hatte und
der seinem Namen alle Ehre macht.
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