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Codorniu 1551 Brut Rosé

Codorniu, Spanien

Kategorie: Cava

Rebsorten: Monastrell, Garnacha und Trepat

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: Ausdruck der Codorniu Cava-Tradition: frisch, fruchtig,
belebend

Alkohol: 11,5 % vol.

Dosage: 8-10 g/l

Serviertemperatur: 5-7 °C

Servierempfehlung: als Aperitif, zu fettem/ frittiertem Fisch, Tapas, Reisgerichten

Verfligbare Formate: 0,75 Liter

Artikel-Nr.: 634777

Charakteristik
Dieser Cava ist eine Hommage an die Anfange des Hauses Codorniu im Jahr 1551.

Die Assemblage dieses Brut Rosé sorgt fiir einen erfrischend jungen, eleganten
und von wunderbarer Harmonie gepragten Charakter. Er kombiniert Aromen
von roten Friichten, eingekochter Marmelade und exotischer Passionsfrucht mit
frischem Buttergeback und einer leichten Hefenote, die von der traditionellen
Flaschenreifung stammt.

Klima/Terroir

Die Trauben zur Herstellung des Codorniu 1551 kommen aus der Region
Penedés. Diese ist besonders durch ihr mediterranes Klima gepradgt und eine
geschiitzte Cava Appellation, die sich perfekt fiir den Anbau der traditionellen
Cava Rebsorten eignet.

Ausbau
Auf die selektive Lese der Rebsorten im Anbaugebiet Penedes folgt die

Vinifizierung. Nach der Assemblage wird die Cuvée bei konstanter Temperatur
von 17°C in den unterirdischen Kellern fiir eine zweite Fermentation
(traditionelle Flaschengadrung) und anschlieBende Reifung eingelagert. Im
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Die Geschichte des Hauses Codorniu ldsst sich bis ins Jahr 1551 zuriickverfolgen, CODOKNIU
als Jaume Codorniu den Grundstein fiir eines der altesten Familienunternehmen

Anschluss erfolgt das Degorgieren und die finale Dosage.

der Welt legte. Das seit jeher familiengefiihrte Unternehmen besitzt mit einer

Lange von fast 30 Kilometern den gréRten Weinkeller der Welt, ist mit iber 3.000
Hektar Rebflache der groBRte Weinbergbesitzer des Landes, Marktfiihrer in
Spanien und fir die meisten Kenner auch der qualitative Primus der Branche.

EIN UNTERNEHMEN DER EGGERS & FRANKE GRUPPE



