
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1800 Añejo  

1800 Reserva, Tequila, Mexico 

Herstellung 

Aus dem Herzen der blauen Weber Agave wird 1800 Reserva Tequila 

gewonnen. In von Handarbeit geprägten Arbeitsprozessen wird die sogenannte 

Piña der Agave in den Highlands von Jalisco/Mexiko im Alter von 8-12 Jahren 

geerntet. Die Piña wird anschließend traditionell im Steinofen für 36-48 

Stunden gegart. Der honigsüße Saft wird nun ausgepresst und im Anschluss 

zweifach destilliert. Danach wird er in frischen amerikanischen –und 

französischen Eichenholzfässern für minimal 14 Monaten gereift.  

 

Nase 
Gegrillte Kokosnuss, kandierter Apfel und handgemachte Zigarren. Würzige 

Holz Töne, ein Hauch exotische Früchte wie Ananas und Mango. 

 

Geschmack 
Sofort voller Körper der an elegante Holz Noten erinnert. Vanille, Kaffee Töne 

und kandierte Früchte wie Ananas, Mango, Apfel. Ein langer Nachklang mit 

Noten von gerösteten Nüssen und schwarzem Pfeffer. 

 

Distillery 

Tequila Town befindet sich am Fuße des Volcán de Tequila, nahe der Pazifik 

Küste. Daher gehört Villa de Santiago de Tequila mit ihrem gepflegten Äußerem 

offiziell zu einem der Pueblo Mágico. Direkt im malerisch anmutenden 

Zentrum, am Marktplatz befindet sich seit dem Jahre 1812 die Destilliere La 

Rojeña. Sie ist die älteste produzierende Destilliere Lateinamerikas und auch 

der Ort, an dem nach traditionellem Verfahren 1800 Reserva Tequila produziert 

wird. 1800 Reserva Tequila ist der Originale „Super Premium“ 100% Agave 

Tequila. Jede Flasche 1800 ziert ein Wappen mit den Initialen J und B. Diese 

Initiale stehen für den Namen Juan Domingo Beckmann. Er ist Inhaber von 

1800 Reserva Tequila und dem Mitglied der Gründerfamilie von La Rojeña. Ein 

Zierband vollendet das Wappen mit ihrem Motto: „Trabajo, Pasion, 

Honestidad“, oder: „Arbeit, Leidenschaft, Ehrlichkeit“. 

 

 

Kategorie: Tequila 

Alkohol: 38 vol. % 

Farbe: klarer kupferfarbener Bernstein 

Trinktemperatur: Raumtemperatur 

Beurteilung: charakterstark, authentisch und ausgewogen, mit 

angenehmen Holztönen 

Empfehlung: pur, oder als Basis für Mixology Cocktails   

Verfügbare Formate: 0,7 Liter 

Artikel - Nr.: 46 05 12 

 


