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150 Aniversario
Rioja DOCa, Marqués de Riscal

Kategorie: Rotwein

Rebsorte: 88% Tempranillo, 12% andere

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: vollmundig, wiirzig, prasente Tannine

Alkohol: 14,5 vol. %

Serviertemperatur: 16-18 °C

Servierempfehlung: zu kurzgebratenem Fleisch, Grillgerichten und Wild

Verfligbare Formate: 0,75 Liter
Artikel-Nr.: 316413

Charakteristika

Der Marqués de Riscal 150 Aniversario prasentiert sich in einem tief dunklen
Kirschrot. In der Nase zeigen sich intensive, komplexe, wiirzige Aromen und
angenehme RoOstnoten. Am Gaumen kraftig mit gut eingebundenen Tanninen
und einem langen, weichen Nachhall.

Klima/Terroir

Die Rioja ist eines der klimatisch und geologisch meist beglinstigten
Weinbaugebiete der Erde: Im Norden schiitzen die Gipfel der Cordillera
Cantabrica das Ebrotal vor zuviel Feuchtigkeit und Kalte, im Stiden das tiber 2.000
m hohe Massiv der Sierra de la Demanda vor sengender Hitze und heftigen
Stlirmen der spanischen Hochebene. Kalkhaltige Boéden und geringe
Temperaturschwankungen lassen Reben ausgezeichnet wachsen.
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HEREDEROS DEL

Ausbau B MArQUESe:RiSCAL
Nach der selektiven Lese werden die Trauben schonend gepresst und auf der
Maische bei kontrollierter Temperatur vergoren. Nach der malolaktischen A 2010
Garung reift der Wein lber 32 Monate in franzosischen Barriques und weitere
drei Jahre auf der Flasche.

Das Weingut

Marqués de Riscal ist das traditionsreichste der berihmten Rioja-H&duser. Im

Jahre 1860 lieR Don Camilo Hurtado de Amézaga, Marqués de Riscal, nach ANIJ,{T{&f\I“O
langerem Aufenthalt in Frankreich eine Bodega in Elciego nach dem Vorbild der RaY

groRen Bordeaux-Weingiter errichten und baute seinen Rioja-Wein auf die

Her S Rok DEL gleiche Weise aus. Er fillte als erster in der Rioja seinen Wein selbst auf Flaschen
MARQUES o RISCAL  und gewann schon nach wenigen Jahren hohe internationale Auszeichnungen.
Noch immer erzeugt Marqués de Riscal in der Rioja Alavesa ausschlielRlich Weine
ab der Reifestufe Reserva und verwendet dazu nur handverlesenes Rebgut von
eigenen Weinbergen.

EIN UNTERNEHMEN DER EGGERS & FRANKE GRUPPE



