
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

2012 Frank Gehry Selection 

Rioja DOCa, Marqués de Riscal 

Charakteristika 
Der Gehry Selektion Wein überrascht mit seiner intensiven Farbe. Durch etwas 
Belüftung eröffnet der Wein seine Premiumqualitäten: Eleganz, Tiefe und eine 
wunderbare Aromenvielfalt von Beerenfrüchten und Blüten gepaart mit 
Mineralität. Sein voller Körper, die intensive Spannung und eine schöne Frische 
überzeugen bis hin zu den samtigen Tanninen im langen Finish. Dieser Wein 
spricht alle Sinne an und lädt mit jedem Glas zu einer Entdeckungsreise ein! 
 
Klima/Terroir 
Die Rioja ist eines der klimatisch und geologisch meist begünstigten 
Weinbaugebiete der Erde: Im Norden schützen die Gipfel der Cordillera 
Cantabrica das Ebrotal vor zu viel Feuchtigkeit und Kälte, im Süden das, über 
2.000m hohe, Massiv der Sierra de la Demanda vor sengender Hitze und heftigen 
Stürmen der spanischen Hochebene. Kalkhaltige Böden und geringe 
Temperaturschwankungen lassen die Reben ausgezeichnet wachsen. 
 
Ausbau 
Die Trauben stammen von 80 Jahre alten Weinstöcken aus den besten Parzellen 
um das Dorf Elciego. Nach einer rigorosen Ertragsreduzierung im Weinberg, wird 
das Lesegut im Keller Beere für Beere per Hand selektiert. Im Anschluss an die 
Fermentierung auf den indigenen Hefen in großen Eichfässern und der 
Malolaktische Gärung, wird der Wein über 30 Monate in neuen französischen 
Eichenfässern ausgebaut. 
 
Weingut 
Seit 150 Jahren steht der Name des spanischen Hoflieferanten Marqués de Riscal 
für Tradition und Moderne. Mut zu Innovationen und Verantwortung für das 
große önologische Erbe der Rioja, beweist auch die Zusammenarbeit mit dem 
amerikanischen Stararchitekten Frank O. Gehry. Für Marqués de Riscal entwarf er 
die „Ciudad del Vino“ über den historischen Kellern in Elciego. Die kreative 
Partnerschaft mit Frank O. Gehry hat zwei Weine hervorgebracht, die ebenso 
modern sind wie seine Architektur. 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: 100 % Tempranillo 
Geschmack: trocken 
Alkohol: 14 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18 °C 
Servierempfehlung: zu luftgetrocknetem Schinken, gereiftem Hartkäse, 

Aufläufen, geschmorten Fleisch- und Geflügelgerichten 
Verfügbare Formate:  0,75 Liter in Geschenkpackung 
Artikel-Nr.: 31 57 21 

 


