
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

“Volatinero” Tempranillo 

Grandes Vinos y Viñedos, Cariñena DO 

Charakteristika 

Helle kirschrote Farbe. Die ausdrucksstarken Aromen erinnern an dunkle 

Beeren, Pflaumen und Lakritz. Die reifen Tanninen sind charakteristisch und 

enden in einem langen Nachhall.  

 

Klima/Terroir 

Die Böden des Somontanos sind locker und durchlässig und bestehen 

überwiegend aus dunklen Sandstein- und Lehmformationen. Das kontinental-

mediterran geprägte Klima zeichnet sich durch kalte Winter und heiße Sommer 

mit extremen Temperaturschwankungen aus. Die Pyrenäen schützen die Reben 

vor extrem kalten Nordwinden. 

 

Ausbau 

Die Trauben werden bei kontrollierter Temperatur mazeriert und anschließend 

schonend gepresst. Die alkoholische Gärung erfolgt im Stahltank. 

 

Das Weingut 

El Circo  ist die Hommage an eines der ältesten und traditionsreichsten 

Weinbaugebiete Spaniens - die Region Cariñena. Hier, am Unterlauf des Ebro, 

wird das trocken - heiße Klima durch die kühlenden Winde Mistrals Cierzo 

gemildert. Auf Höhen von bis zu 700m bieten diese Voraussetzungen der 

Cabernet Sauvignon-Traube die idealen Reifebedingungen, um einen überaus 

eleganten und charaktervollen Wein hervorzubringen.  

 

Der El Circo Tempranillo verkörpert mit seinen vielfältigen und lebhaften 

Aromen die Magie des Zirkus. Volatineros, Luftakrobaten, schweben elegant 

und kraftvoll durch die Lüfte. Wie sie zeichnet sich dieser "Rotwein-Akrobat" 

durch Eleganz und kraftvolle Aromen aus. 

 

 

Kategorie: Rotwein 

Rebsorte: Tempranillo 

Geschmack: trocken 

Kurzbeschreibung: kraftvoll, würzig-fruchtig, ausgewogen 

Alkohol: 13,0 vol. % 

Serviertemperatur: 16-18 °C 

Servierempfehlung: zu kurzgebratenem Fleisch, Grillgerichten und Wild 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 31 16 30 

 


