
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

Bestué Finca Rableros 

DO Somontano, Bodega Otto Bestué 

 

 

Charakteristik 
Kräftiges kirschrot mit violetten Reflexen. Intensive kirschfruchtige Nase mit 
einem Hauch Vanille. Am Gaumen reife rote Frucht gepaart mit Vanillenoten und 
Gewürzen. Insgesamt ein reifer, eleganter Wein mit einem gehaltvollen Finish.  
 
Klima/Terroir 
Im Herzen der DO Somontano gelegen und 45ha umfassend, gliedern sich die 
Weinberge der Bodega Bestué in fünf Bereiche: Mezquita, La Sierra, El Plano, 
Santa Sabina and Rableros. Die Begrenzung durch die Berge schützt vor den 
heftigen Nordwinden und bringt ein eigenes Mikroklima mit sich. Hohe 
Temperaturunterschiede zwischen den kalten Wintern und heißen Sommern. 
 
Ausbau 
Der BESTUÉ Finca Rableros wird aus Tempranillo und Cabernet Sauvignon 
erzeugt. Die Trauben werden schonend entrappt und gemahlen, um auf der 
Beerenhaut für 8 Tage eingemaischt zu werden. Nach der Mazeration und 
malolaktischen Gärung reift der Wein für ca. 7 Monate in amerikanischer und 
französischer Eiche.  
 
Das Weingut 
Der Weinbau der Familie Bestué reicht zurück bis in das Jahr 1640 und markiert 
den Beginn der Weinkultur in Somontano. Gegründet von Otto Bestué, führen 
seit 1999 Lorenzo Bestué und sein Sohn das 45ha große Gut gemeinsam mit 
großer Leidenschaft und Hingabe. Die Philosophie der Familie ist es, modernste 
önologische Verfahren mit der jahrhundertealten Tradition zu verbinden.   
Besonderen Wert legen die Bestués dabei auf reduzierte Erträge, eine sorgfältige 
Traubenselektion und schonende Anbaumethoden. Dies spiegelt sich in ihren 
außergewöhnlichen Weinen wider, die durch ihre Komplexität und angenehme 
Struktur überzeugen. Durch nachhaltigen und umweltschonenden Weinanbau 
ist die Bodega erfolgreich für die Zukunft gewappnet, um die Familientradition 
mit Besonnenheit fortzuführen. 
 
 
Insgesamt befinden sich 45ha in Familienbesitz, erzeugt werden Weine aus den 
Rebsorten Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot und Chardonnay. 

 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: 85% Tempranillo, 15% Cabernet Sauvignon 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: fruchtig und elegant mit tollem Finish 
Alkohol: 13,5 vol. % 
Serviertemperatur: 14-16 °C 
Servierempfehlung: zu geschmortem Fleisch und Wild, frischer Pasta oder 

gereiftem Hartkäse 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 30 01 22 
 
 

 


