
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Bestué Rosado 

DO Somontano, Bodega Otto Bestué 

 

 

Charakteristik 
In der Nase kräftige primärfruchtige Noten reifer Früchte und Beeren. Am 
Gaumen äußerst fruchtig und kraftvoll gepaart mit floralen Noten. Der Wein 
endet in einem langen, gehaltvollen Finale. 
 
Klima/Terroir 
Im Herzen der DO Somontano gelegen und 45ha umfassend, gliedern sich die 
Weinberge der Bodega Bestué in fünf Bereiche: Mezquita, La Sierra, El Plano, 
Santa Sabina and Rableros. Die Begrenzung durch die Berge schützt vor den 
heftigen Nordwinden und bringt ein eigenes Mikroklima mit sich. Hohe 
Temperaturunterschiede zwischen den kalten Wintern und heißen Sommern. 
 
Ausbau 
Der BESTUÉ Rosado wird aus Tempranillo und Cabernet Sauvignon erzeugt. Die 
Trauben werden schonend entrappt und gemahlen, um auf der Beerenhaut für 
6-8 Stunden eingemaischt zu werden. Nach der Pressung erfolgt eine 15-tägige 
Fermentation bei max. 16-18 °C.  
 
Das Weingut 
Der Weinbau der Familie Bestué reicht zurück bis in das Jahr 1640 und markiert 
den Beginn der Weinkultur in Somontano. Gegründet von Otto Bestué, führen 
seit 1999 Lorenzo Bestué und sein Sohn das 45ha große Gut gemeinsam mit 
großer Leidenschaft und Hingabe. Die Philosophie der Familie ist es, modernste 
önologische Verfahren mit der jahrhundertealten Tradition zu verbinden.   
Besonderen Wert legen die Bestués dabei auf reduzierte Erträge, eine sorgfältige 
Traubenselektion und schonende Anbaumethoden. Dies spiegelt sich in ihren 
außergewöhnlichen Weinen wider, die durch ihre Komplexität und angenehme 
Struktur überzeugen. Durch nachhaltigen und umweltschonenden Weinanbau 
ist die Bodega erfolgreich für die Zukunft gewappnet, um die Familientradition 
mit Besonnenheit fortzuführen. 
 

 

 

Kategorie: Rosé 
Rebsorte: 50% Tempranillo, 50% Cabernet Sauvignon 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: kraftvoll, frisch und fruchtig 
Alkohol: 13,5 vol. % 
Serviertemperatur: 8-10 °C 
Servierempfehlung: als Aperitif, zu frischer Pasta, Tapas und sommerlichen 

Salaten 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 30 01 21 
 
 

 


