
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Mouton Cadet Réserve, Bordeaux AOC 

Baron Philippe de Rothschild, Frankreich  

 

 

Charakteristik 
Leuchtendes Granatrot, mit violetten Reflexen. Ausdrucksvolles Fruchtbouquet 
nach Kirschen, Walderdbeeren, Brombeeren und Heidelbeeren, elegant 
verwoben mit zarten Gewürz- und Mokkanoten. Am Gaumen kraftvoll fruchtig, 
samtige Tannine und leichte Röstaromen, harmonisch abgerundet mit dezenter 
Würze und schwarzen Früchten. Vollmundiges Finish. 
 
Klima/Terroir 
Die Rebflächen liegen zu 60% im Weinbaugebiet Côtes de Bordeaux und zu 40% 
in der Appellation Bordeaux. Die Böden bestehen hauptsächlich aus Kalkgestein 
und kalkhaltigem Lehm. 
 
Ausbau 
In den kontrollierten Parzellen von insgesamt 450 Partnerwinzern, die exklusiv 
für Mouton Cadet arbeiten, findet eine rigorose Auslese statt. Die Weine 
behalten ihren fruchtigen Charakter, indem sie nach dem Entrappen sanft 
gequetscht und vor der Fermentation noch länger kalt mazeriert werden. Die 
Fermentation dauert ca. 6-8 Tage bei kontrollierten Temperaturen, nach dem 
biologischen Säureabbau folgt ein 16-monatiger Ausbau im Eichenholzfass. 
 
Das Weingut 
Die Wurzeln der Weinbau- und Bankiersfamilie Rothschild reichen bis ins 18. 
Jahrhundert zurück. Die Erfolgsgeschichte startete erst 1922, als der damals 
20jährige Baron Philippe de Rothschild die Leitung von Château Mouton 
Rothschild übernahm. Zu seinen größten Erfolgen zählt die Kreation des Mouton 
Cadet. In Anlehnung an „Cadet“ („der Jüngste“) – Baron Philippe war selbst der 
Jüngste unter 3 Geschwistern – konzipierte er ihn ursprünglich als Zweitwein. Die 
Cuvée erfreute sich jedoch derart großer Beliebtheit, dass die Zweitweine von 
Mouton Rothschild nicht mehr ausreichten, um die Nachfrage zu stillen.  

 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorten: 90% Merlot, 6% Cab. Franc, 4% Cab. Sauvignon 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: kraftvoll, aromatisch, dicht 
Alkohol: 14 vol. % 
Serviertemperatur: 18-19 °C 
Servierempfehlung: zu Rinderschmorbraten, gegrilltem Lammfleisch oder 

Filetsteak 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 266075 
 
  


