
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

“Agneau” Blanc, Bordeaux AOC 

Baron Philippe de Rothschild, Frankreich  

 

Charakteristika 
In der Farbe ein funkelndes Hellgelb. Das Bukett öffnet sich mit Aromen weißer 
Früchte, die von Pfirsich geprägt sind. Begleitet wird diese Fruchtnote von 
einem Hauch Jasmin, der im zweiten Ansatz eher an Limonen erinnert. Am 
Gaumen zeigt sich dann sein runder, weicher Charakter. Ebenfalls entfalten sich 
frische Aromen von Grapefruit, die bis ins Finale nachhallen.  
 
Klima/Terroir 
Die Trauben stammen aus ausgewählten Gebieten der Appellation Bordeaux. 
Auf Grund ihrer besonders gut geeigneten Bodenbeschaffenheiten wurden die 
Gebiete Côtes de Blaye, Entre Deux Mers und Sainte-Foy-Bordeaux für diesen 
erlesenen Weißwein ausgewählt. Die Rebstöcke gedeihen in diesen drei 
Weinbaugebieten überwiegend auf Ton- und Kalksteinböden die oberflächlich 
mit Lehm bedeckt sind und den weißen Rebsorten einen nahezu perfekten 
Reifegrad erreichen. 
 
Ausbau 
Alle Trauben werden bei optimaler Reife gelesen, sanft gemaischt und im 
Edelstahltank bei kontrollierten Temperaturen vergoren, um die 
Rebsortenfrucht maximal zu bewahren. Aus demselben Grund werden die 
Weine ausschließlich im Edelstahltank ausgebaut, bevor man sie schließlich zur 
Cuvée vermählt und in Rothschilds hauseigenem Centre Vinicole in Saint-
Laurent-Médoc auf die Flaschen füllt.  
 
Das Weingut 
Die Wurzeln der Weinbau- und Bankiersfamilie Rothschild reichen bis ins 18. 
Jahrhundert zurück. Die Erfolgsgeschichte startete erst 1922, als der damals 
20jährige Baron Philippe de Rothschild die Leitung von Château Mouton 
Rothschild übernahm. Binnen kurzer Zeit machte er das traditionsreiche 
Weingut zu einem der bedeutendsten Châteaux der Welt.  

 

 

Kategorie: Weißwein 
Rebsorten: 66% Semillon, 26% Sauvignon Blanc, 8% Muscadelle 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: frisch, fruchtig, balanciert  
Alkohol: 12 vol. % 
Serviertemperatur: 10 - 11 °C 
Servierempfehlung: geräucherter Lachs, Sushi und sommerliche Salate 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 26 60 41 


