
 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

Les Cépages Chardonnay, I.G.P. Pays d’Oc 

Baron Philippe de Rothschild, Frankreich  

Charakteristik 

Schimmerndes Goldgelb, Das Bukett öffnet sich mit Aromen weißer Früchte 

sowie Blüten wie z.B. Akazie. Etwas an der Luft entwickeln sich mineralische 

Noten. Am Gaumen zeigt er sich sehr voll mit fruchtigen Noten aber auch mit 

Noten von weißen Blüten. Im Abgang wunderbar mineralisch.  

 

Klima/Terroir 

In den unterschiedlichen Terroirs rund um die Stadt Limoux finden die Reben 

der „Les Cépages“-Serie die besten Bedingungen, um ihre sortentypischen 

Aromen perfekt auszubilden. Das Zusammenspiel aus den kalk-, sand- und 

tonhaltigen Böden, heißen Tagestemperaturen und der kühlenden Meeresbrise 

verleiht dem Weine einen kraftvollen Körper, reiche, intensive Frucht, Eleganz 

und Finesse. 

 

Ausbau 

Die Trauben der unterschiedlichen Parzellen werden getrennt voneinander  

vinifiziert. Sie werden entrappt, sanft gepresst und anschließend für kurze Zeit 

auf den Schalen mazeriert. Die alkoholische Gärung findet bei niedrigen 

Temperaturen (18°C) statt, um die typischen Primäraromen zu erhalten. 

 

Das Weingut 

Die Wurzeln der Weinbau- und Bankiersfamilie Rothschild reichen bis ins 18. 

Jahrhundert zurück. Die Erfolgsgeschichte startete erst 1922, als der damals 

20jährige Baron Philippe de Rothschild die Leitung von Château Mouton 

Rothschild übernahm. Im Jahr 1995 entschloss sich La Baronne Philippine de 

Rothschild, auch reinsortige, für die jeweilige Rebe besonders typische Weine 

auszubauen. Die idealen Bedingungen für ihr Vorhaben fand sie in den 

paradiesischen Weingärten des Languedoc-Roussillon. Das Ergebnis sind 

moderne, unkomplizierte, charaktervolle Rot- und Weißweine, die die 

Baronesse schlicht und ergreifend „Les Cépages“ (franz. Rebsorten) nannte. 

teaux der Welt.  

 

 

Kategorie: Weißwein 

Rebsorte: Chardonnay 

Geschmack: trocken 

Kurzbeschreibung: frisch, mineralisch 

Alkohol: 12,5 vol. % 

Serviertemperatur: 10 - 11 °C 

Servierempfehlung: Mittelkräftige Fleischgerichte oder Meeresfrüchte 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 26 60 25 


