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Chianti

Chianti DOCG, Villa Albinoni, Veneto

Kategorie: Rotwein

Rebsorte: Sangiovese

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: zartfruchtig, frih zuganglich, sortentypisch
Alkohol: 12,5 vol.%

Serviertemperatur: 16-18 °C

Servierempfehlung: Zu Pasta, Schmorgerichten und gegrillten Feisch.
Verfligbare Formate: 1,0 Liter

Artikel-Nr.: 1392 56

Charakteristika

Dieser Chianti spiegelt die typischen Aromen der Sangiovese-Traube wieder. Er
ist harmonisch und zeigt Aromen von kleinen roten Beeren wie Johannisbeere
und Himbeere. Am Gaumen ist er weich mit angenehmer Saure.

Klima/Terroir

Das Lesegut stammt aus Weinbergen mit trockenen, lehmigen und kalkhaltigen
Boden. Das Klima ist mediterran gepragt, mit heiRen trockenen Sommern und
milden feuchten Wintern.

Ausbau

Nach einer selektiven Lese werden die Trauben entrappt, anschlieBend bei
kontrollierter Temperatur mazeriert und in Edelstahltanks vergoren. Die
Maischestandzeit kann nach Beendigung der Garung bis zu 4 Wochen dauern.

Das Weingut

Villa Albinoni ist bei deutschen Weinfreunden seit fast 20 Jahren ein fester
Begriff. Die Weinserie vereint Rebsortenklassiker und typische Weine lItaliens.
Mit Villa Albinoni bieten wir lhnen Originale und ein Uberzeugendes
Literweinprogramm von tadelloser Qualitdt und eleganter Erscheinung zu
einem guten Preis.
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