
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Clancy’s  

Peter Lehmann, Barossa Valley, Australien 

Charakteristik 

Tiefrote Farbe im Glas. Im Bouquet typische Cabernet-Noten von schwarzen 

Johannisbeeren und reifen Pflaumen ,die durch leichte Kirschholznoten 

unterstützt werden. Am Gaumen zeigt sich die Cuvée vollmundig mit Aromen 

von roten Früchten. Im Finish lang und komplex durch markante Tannine. 

 

Klima/Terroir 

Das Barossa Valley umfasst 10.000 Hektar Rebfläche und liegt ca. 55 km 

nordöstlich von Adelaide. Das Klima ist mediterran mit trockenen Sommern 

und milden Wintern. Die Böden sind unterschiedlich und reichen von alluvialem 

Sandgrund und fruchtbarer Schwarzerde bis hin zu sandigem Lehm und 

Sandstein. 

 

Ausbau 

Nach der selektiven Lese wurden die Rebsorten getrennt fermentiert und 

anschließend cuvéetiert. Danach reift der Wein für 12 Monate sowohl in alten 

als auch in neuen französischen und amerikanischen Holzfässern. 

 

Das Weingut 

Peter Lehmann Winery ist im Barossa Valley DAS Weingut. Seit der in 2013 

verstorbene Peter Lehmann im Jahr 1977 seine eigene Weinkellerei gründete, 

ist viel passiert. Im Barossa Valley ist eine Gemeinschaft entstanden. Eine 

Gemeinschaft, in der alle für das eine Ziel zusammenhalten: Das Barossa Valley 

in der Welt groß zu machen. Das Rebgut für die Peter Lehmann Weine stammt 

von über 140 Winzern, die ihre Weinberge zum Teil schon in fünfter oder gar 

sechster Generation bewirtschaften. Bis heute ist die Gemeinschaft im Barossa 

die Seele der Weinproduktion. Gemeinsam die „kleinen schwarzen Perlen“, die 

Shiraz Trauben, entstehen zu lassen und zu einzigartigen Weinen zu 

verarbeiten. 

 

Kategorie: Rotwein 

Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Shiraz, Merlot 

Geschmack: trocken 

Kurzbeschreibung: fruchtig, vollmundig, komplex 

Alkohol: 14,5 vol. % 

Serviertemperatur: 16-18 °C 

Servierempfehlung: zu geschmorten Fleisch und Wild, kräftig gebratenem 

Fisch & Geflügel, gereiftem Hart- & Rotschmierkäse 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 13 62 00 

 


