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Les Dorades
Entre-deux-Mers AOP, Bordeaux

Kategorie: WeiBwein

Rebsorte: Semillon, Sauvignon Blanc, Muscadelle
Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: saftig, blumig, frisch

Alkohol: 12,0 vol. %

Serviertemperatur: 8-10°C

Servierempfehlung: zu Gefliigel, hellem Fleisch, gediinstetem Fisch und

Meeresfriichten, Blattsalaten mit Vinaigrette
Verfligbare Formate: 0,75 Liter
Artikel-Nr.: 13 13 97

Charakteristik

Sehr intensive und erfrischende Nase. Florale Noten und frische Friichte
stehen im Vordergrund. Am Gaumen prasentiert er sich saftig mit viel
Frucht und einer ausgewogenen Saure.

Klima/Terroir
Entre deux Mers bedeutet Ubersetzt zwischen zwei Meeren. Die
Bezeichnung leitet sich von der Lage zwischen den beiden Flissen
Garonne und Dordogne ab. Der Boden besteht vorwiegend aus Ton- und
Kiesgesteinen.

Ausbau
Nach der selektiven Lese werden die Trauben schonend gepresst und
temperaturgesteuert in Edelstahltanks vergoren und ausgebaut.
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Das Weingut DORADES
Die Weinregion ist vielleicht die schonste des Bordeaux. Viele Hiigel, ENTRE-DEUX.MERS

durchzogen von Flissen, Walder, Acker und Weiden wechseln sich ab
mit stillen, uralten Dorfern, ummauerten Stadtchen und Kléstern. Das
Gebiet ist etwa 23.000 Hektar groR und umfasst damit etwa ein Viertel
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der gesamten Bordeaux-Weinregion. g

PRODUIT DE FRANCE

EIN UNTERNEHMEN DER EGCGGERS & FRANKE GRUPPE
L



