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Chantillon Rouge
Vicomté d’Aumelas IGP, Chantillon, Siidfrankreich

Kategorie: Rotwein

Rebsorte: Merlot, Syrah, Grenache

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: weich, ausgewogen, ausgepragtes Bukett
Alkohol: 12,5 vol. %

Serviertemperatur: 16-18 °C

Servierempfehlung: zu hellerem Fleisch, gebratenem Fisch mit

Rostaromen, Gegrilltem & Pasta mit wiirzigeren SoRen
Verfligbare Formate: 1,0 Liter
Artikel-Nr.: 13 03 69

Charakteristika

Der Chantillon Rouge prasentiert sich mit einem wunderbar ausgepragten
Bukett. Eine flillige, weiche und ausgesprochen ausgewogene Cuvée aus 40%
Merlot, 30%Syrah und 30 % Grenache.

Ausbau
Nach einer selektiven Handlese werden die Trauben entrappt, anschliefend bei
kontrollierter Temperatur mazeriert und in Edelstahltanks vergoren.

Das Weingut
Im Mittelmeergebiet werden etwa zwei Drittel der franzdsischen Landweine

erzeugt. So stammt auch Chantillon — IGP Vicomté d‘Aumelas — aus diesem von
der Sonne verwohnten Gebiet. Unter standiger Aufsicht werden die Cuvées

gefiihrten und ausgestatteten Kellereien abgefillt. Wir birgen fiir die gleich

ausgewadhlt, zusammengestellt, gepflegt und in Sudfrankreich in erstklassig
Cha
bleibend hohe Qualitat der Weine. =
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