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Les Chanoines
Chablis AOC, Domaine Laroche, Frankreich

Kategorie: WeiBwein

Rebsorte: Chardonnay

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: harmonisch, frisch, fruchtig

Alkohol: 12 vol. %

Serviertemperatur: 8-10 °C

Servierempfehlung: zu weilRem Fleisch, Meeresfriichten wie Austern und

Muscheln, und Foie Gras
Verfligbare Formate: 0,75 Liter
Artikel-Nr.: 110140

Charakteristik

In der Nase komplexe und frische Aromen von Citrusfriichten sowie frische
Blumen und ein Hauch von Anis. Am Gaumen komplex und intensiv, mit schénen
Fruchtnoten wie Apfelbliiten und Nuancen von Honig. Sehr langer und bestédndig
fruchtiger Nachhall.

Klima/Terroir

Die Weinberge liegen mit stdlicher Ausrichtung kurz vor der Stadt Chablis. Die
Boden sind besonders kalkhaltig. Dies verleiht den Weinen der Domaine Laroche
ihre eleganten und mineralischen Zige.

Ausbau

Nach der selektiven Lese werden die Trauben schonend gepresst und bei 12-15°C
fur 12 Stunden kalt mazeriert. Danach wird dieser elegante Weilwein teils in
Edelstahltanks und teils in Franzosischen Eichenfassern flir drei Wochen zur
Fermentation gegeben. AnschlieRende Lagerung fiir 9 Monate teils in
Edelstahltank und teils in Franzosischen Eichenfassern.

Das Weingut
Das Weingut Domaine Laroche ist ein Familienunternehmen, das als eins der
besten Weinguter in Frankreich gilt. An der Spitze des Unternehmens ist Michel
Laroche, die flinfte Generation der Familie der Winzer. Dank ihm wurde das %;é
& Weingut von 6 auf etwa 100 Hektar ausgebaut. Das Herz des Unternehmens CHABLIS
ﬂﬁ befindet sich im mittelalterlichen Kloster Obediencerie, inmitten der Stadt et
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Chablis. Michel Laroche pflegt eine Politik der natiirlichen Weinherstellung, aber

%‘l/ﬁdéﬁ ., 2Wﬂé legt auch sehr v.|eI Wert auf Ilimovatlon. So b.rlnge"n S|§ ihre Welne mit ku.hne.n
CHABLIS aber auch kalkulierten Innovationen, auf prestigetrachtige Weinkarten und in die

ATOBEDITNCERIR besten Restaurants und Hotels der Welt.
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