
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

  

Spätburgunder “J”  

Weingut Jean Stodden, VDP Gutswein 

Charakteristika 
Der Spätburgunder „J“ verfügt über zarte Aromen aus roten Früchten. Er ist 
reintönig, herrlich eindringlich und saftig. Die Struktur ist klar und weist sehr 
feine Tannine auf. 
 
Klima/Terroir 
In diesem Wein sind die besten Spätburgundertrauben aus unteren Hanglagen 
und steilen Weinbergen in Rech und Dernau vereint. Die 
Schieferverwitterungsböden haben einen Löss-Lehmanteil. Die Rebanlagen sind 
in südost bis südlicher Richtung gelegen. 
 
Ausbau 
Das Lesegut wird streng sortiert und 14 Tage temperaturkontrolliert, ohne Stiele, 
auf der Maische vergoren. Zudem durchläuft der Wein den biologischen 
Säureabbau. Der Ausbau erfolgt ausschließlich in gebrauchten Barriques. Die 
Reifezeit im Fass beträgt 16 Monate. 
 
Das Weingut 
Das Weingut Jean Stodden baut schon seit dem Jahre 1587 im Anbaugebiet Ahr 
Weintrauben an. Im Jahre 1900 beginnt die Erfolgsgeschichte des Weingut Jean 
Stodden, als Alois Stodden die ersten Spätburgunder selbst kelterte. Alexander 
Stodden führt heute das nach seinem Großvater Jean benannte Weingut Jean 
Stodden und ist Verfechter des, für den in der Ahr untypischen, herben und 
männlichen Typ des Spätburgunders. Nach seinem Studium des Weinbaus und 
Önologie sowie seinen Erfahrungen, die Alexander Stodden auf Weingütern in 
Südafrika und USA machen durfte, leitet er inzwischen das Premium-Weingut 
Jean Stodden. Seit 2005 ist das Weingut Mitglied des Verbandes deutscher 
Prädikatsweingüter. Im führenden Weinführer Eichelmann wurde das Weingut 
auch 2020 wieder als „Weltklasse“ mit fünf Sternen ausgezeichnet.  

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: Spätburgunder 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: saftig, klare Struktur, sehr feine Tannine 
Alkohol: 12,5 vol. % 
Serviertemperatur: 14-16 °C 
Servierempfehlung: zu Kalbfleisch, Schweinfleisch und Geflügel mit feinen 

und mittelschweren Saucen 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter  
Artikel-Nr.: 10 61 11 

 


