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Spatburgunder
Weingut Jean Stodden, VDP Gutswein

Kategorie: Rotwein

Rebsorte: Spatburgunder

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: saftig, klare Struktur, sehr feine Tannine

Alkohol: 12,5vol. %

Serviertemperatur: 14-16 °C

Servierempfehlung: zu Kalbfleisch, Schweinfleisch und Gefliigel mit feinen

und mittelschweren Saucen
Verfuigbare Formate: 0,75 Liter
Artikel-Nr.: 106111

Charakteristika

Der Spatburgunder ,J“ verfligt Uber zarte Aromen aus roten Friichten. Er ist
reintdnig, herrlich eindringlich und saftig. Die Struktur ist klar und weist sehr
feine Tannine auf.

Klima/Terroir

In diesem Wein sind die besten Spatburgundertrauben aus unteren Hanglagen
und steilen Weinbergen in Rech und Dernau vereint. Die
Schieferverwitterungsbdden haben einen Loss-Lehmanteil. Die Rebanlagen sind
in siidost bis stidlicher Richtung gelegen.

Ausbau

Das Lesegut wird streng sortiert und 14 Tage temperaturkontrolliert, ohne Stiele,
auf der Maische vergoren. Zudem durchlduft der Wein den biologischen
Saureabbau. Der Ausbau erfolgt ausschlieflich in gebrauchten Barriques. Die
Reifezeit im Fass betrdagt 16 Monate.

Das Weingut

Das Weingut Jean Stodden baut schon seit dem Jahre 1587 im Anbaugebiet Ahr
Weintrauben an. Im Jahre 1900 beginnt die Erfolgsgeschichte des Weingut Jean
Stodden, als Alois Stodden die ersten Spatburgunder selbst kelterte. Alexander
Stodden fiihrt heute das nach seinem GroRvater Jean benannte Weingut Jean
Stodden und ist Verfechter des, fiir den in der Ahr untypischen, herben und
mannlichen Typ des Spatburgunders. Nach seinem Studium des Weinbaus und
Onologie sowie seinen Erfahrungen, die Alexander Stodden auf Weingiitern in
Sudafrika und USA machen durfte, leitet er inzwischen das Premium-Weingut Spétburgunder
Jean Stodden. Seit 2005 ist das Weingut Mitglied des Verbandes deutscher J
Pradikatsweinglter. Im fihrenden Weinfiihrer Eichelmann wurde das Weingut
auch 2020 wieder als ,,Weltklasse” mit finf Sternen ausgezeichnet.

FeanStodden

EIN UNTERNEHMEN DER EGGERS & FRANKE GRUPPE



