
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 Charakteristika 

Dieser Lugana hat eine strohgelbe Farbe, fruchtige Aromen von Apfel und 

Pfirsich und im Geschmack einen angenehmen Schmelz. 

 

Klima/Terroir 

Südlich des Gardasees in einem kleinen Gebiet zwischen Peschiera und 

Desenzano befinden sich die Weinberge für diesen Wein. Die flachen Lagen mit 

ton- und kalkhaltigen Böden werden vom Klima des Gardaseebeckens 

begünstigt. 

 

Ausbau 

Nach der selektiven Lese werden die Trauben schonend gepresst und 

temperaturgesteuert in Edelstahltanks vergoren und ausgebaut. 

 

Das Weingut 

1857 gründeten die Brüder Giovan Battista und Gaetano Bertani das heute 

bedeutende Familienunternehmen mit demselben Enthusiasmus und dem 

avantgardistischen Denken, die die Kellerei noch heute prägen. Schon nach 

kurzer Zeit hat Bertani die Weinproduktion um Verona durch die Einführung 

neuer Rebsorten, hoher Pflanzendichte und neuer Weine maßgeblich 

beeinflusst. So stammte die erste Flasche Soave überhaupt aus den Kellern von 

Bertani.  

 

Die Collezione Bertani ist eine Sammlung typischer Weine des Veneto, die von 

unterschiedlichen Terroirs erzählen und von den 150 Jahren, in denen Bertani 

in Weinbau und die ständige Verfeinerung und Modernisierung der 

Produktionsmethoden investiert hat. Sie interpretiert die Terroirs und 

Rebsorten aus der Sichtweise des über die Jahre angesammelten Wissens und 

des Mutes zur Erneuerung. 

Lugana 

Lugana DOC, Bertani, Venetien 

Kategorie: Weißwein 

Rebsorte: Trebbiano di Lugana 

Geschmack: trocken 

Kurzbeschreibung: fruchtig, angenehm, Schmelz 

Alkohol: 12 vol.% 

Serviertemperatur: 8-10 °C 

Servierempfehlung: zu hellem Fleisch und Fisch 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 10 50 04 


