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Riesling ,, Alte Reben” QbA trocken
Weingut Van Volxem, Saar

Kategorie: WeilRwein

Rebsorten: Riesling

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: frisch, fruchtig, balanciert

Alkohol: 12 vol. %

Serviertemperatur: 8-10 °C

Servierempfehlung: zu leichten Gerichten, gediinstetem See- und

SuRwasserfisch, gekochtem Fleisch mit hellen Saucen
Verfligbare Formate: 0,75 Liter
Artikel-Nr.: 10 28 55

Charakteristik

Waldhonig, Orangenschalen, sehr reifes, gelbfleischiges Obst, rauchige
Mineralitdt und im Hintergrund Anklange von Vanille und GeiRblatt im Bukett,
am Gaumen ungemein dicht, reife rote Grapefruit, saftige Apfel und Birnen
begleitet von feiner Schieferbodenmineralitdt und einer ganz reifen, schon
samig anmutenden Saure.

Klima/Terroir

Seit seinen Anfangen in der Romerzeit verfiigt das Weingut Van Volxem Uber
Weinberge in Steillagen der Saar, die zu den besten der Welt zdhlen. Die
wurzelechten Rebstdcke sind von 60 bis Gber 100 Jahre alt.

Ausbau

Nach der selektiven Handlese wurden die Trauben schonend gepresst. Der
Most wurde spontan bei niedrigen Temperaturen vergoren und im grofen
Holzfass auf der Hefe ausgebaut.

Das Weingut

Die Geschichte des Weinguts lasst sich bis in die Mitte des 18. Jahrhunderts
zurlickverfolgen. Der Namensgeber fir das Weingut war Gustav van Volxem,
der zum Zeitpunkt des Kaufs in Trier eine Bierbrauerei betrieb. Er erweiterte
den Betrieb der Kellerei und erwarb neue Landereien, bevor das Weingut von
seinen Enkeln an Peter Jordan, einen Unternehmer aus Muinchen, verkauft
wurde. Er vertrieb die Weine unter dem Namen ,Jordan & Jordan”. Seit dem
Jahr 1999 befindet sich das Weingut Van Volxem im Besitz von Roman
Niewodniczanski, der mit der Ubernahme auch den Traditionsnamen Van
Volxem wieder verwendete.
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3eme Grand Cru Classé Margaux AOC
Chdteau Palmer, Margaux

Kategorie: Rotwein

Rebsorten: Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: aromatisch intensiv, frisch und sanft zugleich
Alkohol: 14,5 vol. %

Serviertemperatur: 16-18 °C

Servierempfehlung: zu allen Fleischgerichten, wie auch zu Hartkase.
Verfligbare Formate: 0,75 Liter

Artikel-Nr.: 14 66 45

Charakteristik

Kompakt und tiefgriindig kommt dieser Rotwein daher, seine Brombeerfarbe
ist einfach bezaubernd. Sobald das Bouquet in die Nase gestiegen ist, entfalten
sich Kampfer, wiirziger Rauch, Brombeere und Cassis. Der Geschmack ist
vollmundig. Dieses Cuvée begeistert und rechtfertigt den grandiosen Ruf des
Weinguts.

Klima/Terroir

Die Rebfldche ist mit 47% Merlot, 6% Petit Verdot und zu 47% mit Cabernet
Sauvignon bestockt. Die Reben des Chateau Palmer wachsen auf den wohl
magersten und grobkdrnigsten Béden der Region.

Ausbau
Die Reben schmiicken eine Anhebung rund um Cantenac. Jahre- bis
jahrzehntelange Lagerung im Fass und danach in der Flasche scheut das
Weingut Palmer nicht und kreiert mit einer solchen Geduld hervorragende
Weine.

Das Weingut

Palmer ist ein interessantes Weingut. Niemand macht so richtig groBes
Aufsehen um dieses Chateau, trotzdem werden hier mit die gréBten Weine
nicht nur der Appellation Margaux, sondern in ganz Bordeaux produziert. Auch
das Gut Palmer ist eine beeindruckende Erscheinung. Mit seinen Tirmchen an
jeder Ecke gehort es zu den schonsten und prachtigsten im Médoc.
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3eme Grand Cru Classé Margaux AOC
Chdteau Palmer, Margaux

Kategorie: Rotwein

Rebsorten: Merlot, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot
Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: aromatisch intensiv, frisch und sanft zugleich
Alkohol: 14,5 vol. %

Serviertemperatur: 16-18 °C

Servierempfehlung: zu allen Fleischgerichten, wie auch zu Hartkase.
Verfligbare Formate: 0,75 Liter

Artikel-Nr.: 14 66 45

Charakteristik

Kompakt und tiefgriindig kommt dieser Rotwein daher, seine Brombeerfarbe
ist einfach bezaubernd. Sobald das Bouquet in die Nase gestiegen ist, entfalten
sich Kampfer, wiirziger Rauch, Brombeere und Cassis. Der Geschmack ist
vollmundig. Dieses Cuvée begeistert und rechtfertigt den grandiosen Ruf des
Weinguts.

Klima/Terroir

Die Rebfldche ist mit 47% Merlot, 6% Petit Verdot und zu 47% mit Cabernet
Sauvignon bestockt. Die Reben des Chateau Palmer wachsen auf den wohl
magersten und grobkdrnigsten Béden der Region.

Ausbau
Die Reben schmiicken eine Anhebung rund um Cantenac. Jahre- bis
jahrzehntelange Lagerung im Fass und danach in der Flasche scheut das
Weingut Palmer nicht und kreiert mit einer solchen Geduld hervorragende
Weine.

Das Weingut

Palmer ist ein interessantes Weingut. Niemand macht so richtig groBes
Aufsehen um dieses Chateau, trotzdem werden hier mit die gréBten Weine
nicht nur der Appellation Margaux, sondern in ganz Bordeaux produziert. Auch
das Gut Palmer ist eine beeindruckende Erscheinung. Mit seinen Tirmchen an
jeder Ecke gehort es zu den schonsten und prachtigsten im Médoc.
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