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Corton-Charlemagne Grand Cru AOC
Bouchard Pere & Fils, Burgund

Kategorie: Weilwein

Rebsorten: Chardonnay

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: fruchtig, floral, harmonisch
Alkohol: 13,5 vol. %
Serviertemperatur: 12-14 °C
Servierempfehlung: zu Fisch und Krustentieren
Verfligbare Formate: 0,75 Liter

Artikel-Nr.: 10 10 82

Charakteristik

Grinliches Blassgold mit Aromen von Zitrusfriichten und weien Blumen,
begleitet von einem leichten holzigen Geschmack. Ein mineralischer Wein mit
einer schénen Harmonie und einer guten Struktur.

Klima/Terroir

Das Burgund ist im Siden durch mediterrane, im Norden durch kontinentale
und im Westen durch ozeanische Einfllisse gepragt. Auf einer Lange von 230
km wird Wein auf sehr unterschiedlichen Béden angebaut. Im Untergrund
dominiert der Jurakalk, der gemeinsam mit einer Schicht Mergel die
Grundstruktur der Béden bildet.

Ausbau

Nach der selektiven Handlese werden die Trauben schonendend gepresst. Der
Wein reift 10-14 Monate in franzésischen Eichenholzfdssern, davon in bis zu
20% neuen Fassern.

Das Weingut
Im Jahr 1731 beginnt der aus Dauphin stammende Tuchhdndler Michel
Bouchard mit seinem Sohn Joseph mit dem Weinhandel. Von den Béden des
Burgunds begeistert, lassen sie sich in Volnay nieder. Erfolgreich kaufen sie
dann im Jahr 1810 das Schloss von Beaune und wandeln die Bastion zu
Weinkellern um. Im Frithjahr 1995 hat die Familie Bouchard das Erbe an die .
O Familie Henriot weitergereicht. Die vor neun Generationen begonnene ‘ ‘CHARL,P,MAG“
éﬂﬂ!‘w 4N Winzertradition wird von ihnen fortgefiihrt. Bouchard Pére & Fils besitzt Giber - .
O?OO Me-— \‘ - 130 ha Weinberge in Burgund, davon 86 ha in den beriihmtesten Grand Cru
%J{}’ARD PEY%%@\%O und Premier Cru Lagen, wie Montrachet, Chambertin und Corton sowie Beaune
¥ 22 Bourcoe™® Vigne de L’Enfant Jésus, die sogar im Alleinbesitz des Hauses ist.
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