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Riesling QbA trocken
Schloss Vollrads, Rheingau

Kategorie: Weilwein

Rebsorte: Riesling

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: vielschichtig und verspielt

Alkohol: 12,5vol. %

Serviertemperatur: 8-10°C

Servierempfehlung: Mediterrane Nudelgerichte, Kalbsschnitzel oder
Quiche

Verfligbare Formate: 0,75 Liter

Artikel-Nr.: 10 05 27

Charakteristika

Ein klassischer Vertreter seiner Art, der durch prasente Noten von Apfel,
Grapefruit, Pfirsich und schéner Mineralitdt lberzeugt. Sein ausgewogener
Gehalt und die lebendige Frische machen ihn zu einem idealen Begleiter
deftiger Brotzeiten und herzhafter Landkiche.

Klima/Terroir

Auf einer Rebflache von rund 80 Hektar oberhalb des Weinorts Winkel
umgeben von Wald und Weinbergen liegen die Weinberge von Schloss
Vollrads, allesamt nach Stiden zum Rhein hin abfallend. Das milde Klima,
begiinstigt vom Rhein auf der linken und dem Taunusgebirge auf der rechten
Seite bildet optimale Bedingungen fur den Riesling.

Ausbau

Die Lese erfolgt mehrmals und von Hand, um die Trauben in ihrem jeweils %L\\II—{IE(I)ISS
besten Reifegrad zu gewinnen. Der Ausbau erfolgt im Edelstahltank. VOLILRADS
Das Weingut

Als wertvolle Handelsware wurden die Vollradser Weine bereits im Jahr 1211 in
die Stadte am Niederrhein und nach Norddeutschland exportiert. Damit ist das
Weingut Schloss Vollrads, welches etwa zwei Kilometer vom Rheinufer entfernt
oberhalb des Weinorts Winkel umgeben von Wald und Weinbergen liegt, eines

Qualititswein trocken

der é&ltesten der Welt. Heute verbindet sich diese lange Tradition mit RHEINGAU Ml RIESLING
— modernsten weinbautechnischen Einrichtungen und sorgsamer Pflege der
SCHILOSS Weinberge. Die rund 80 ha Rebflache sind ausschlieRlich mit Riesling bepflanzt.

So entstehen individuelle und vielschichtige Rieslinge, die den Charakter der
VOLLRADS Region sowie der dortigen Boden authentisch zum Ausdruck bringen.

EIN UMTERNEHMEN DER .': f ECGSERS & FRAMNMKE GRUFPFPE
| T



