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Tag fiir Tag Spatburgunder QbA
Frankhof Weinkontor, Pfalz

Kategorie: Rotwein

Rebsorte: Spatburgunder

Geschmack: halbtrocken

Kurzbeschreibung: fruchtig, elegant, unkompliziert

Alkohol: 12,0 vol. %

Serviertemperatur: 16-18 °C

Servierempfehlung: zu hellerem Fleisch, gebratenem Fisch mit

Rostaromen, Gegrilltem & Pasta mit wiirzigeren SoRen
Verfligbare Formate: 1,0 Liter
Artikel-Nr.: 1005 14

Charakteristik

Saftige Aromen von Kirschen und roten Beerenfriichten mit weichen Tanninen
und einem mittleren Nachhall. Der etwas hohere Restzucker macht ihn sehr
zuganglich und leicht aber dennoch komplex.

Klima/Terroir

In der Region um Landau herrscht ein sehr mildes — fast mediterranes — Klima.
Durch die Gebirge ist die Rheinebene von groRen Kalteeinfliissen geschitzt. Die
Boden sind sehr unterschiedlich, sie reichen von L6B Uber Lehm bis zu
Sandbodden.

Ausbau
Nach der Lese werden die Trauben schonend gepresst und
temperaturgesteuert in Edelstahltanks vergoren und ausgebaut.

Das Weingut
Tag fir Tag gehen die Winzer ihrem Handwerk nach und kiimmern sich im

Einklang mit der Natur um die Reben, die Trauben und die Weine. Die , Tag fir
Tag” Weine sind ehrliche Schoppenweine aus bester Handwerkstradition und
hervorragende Speisenbegleiter. Sie sind spontan ansprechend, sortentypisch,
gleichbleibend gut und schmecken ganz einfach nach mehr! TAG
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