
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Saint Laurent QbA 

Weingut Thorsten Krieger, Pfalz 

Charakteristika 

Das Bouquet überzeugt mit sortentypischen Aromen von Waldbeeren und 

Zwetschgen, die von feinen Bitterschokoladen- und dezenten Röstnoten 

ergänzt werden. Am Gaumen fruchtig und vollmundig mit samtigen Tanninen.  

 

Klima/Terroir 

Mit etwa 1.800 Sonnenstunden und durchschnittlich nur 530 l/m² Niederschlag 

pro Jahr, ist das Klima der Südpfalz vergleichsweise mild. Das Haardtgebirge 

leistet Schutz vor Wind und Wetter. Die Böden bestehen aus einer Mischung 

von Lehm, Sand, Mergel und Ton. 

 

Ausbau 

Nach einer selektiven Lese werden die Trauben bei kontrollierter Temperatur 

mazeriert, schonend gepresst und vergoren. Anschließend reift der Wein im 

großen Holzfass. 

 

Das Weingut 

Das Weingut Thorsten Krieger befindet sich seit 1652 im Familienbesitz. Seit 

Generationen widmet sich das Rhodter Familienunternehmen dem Weinbau. 

Die 15 ha Weinberge verteilen sich um den Weinbauort Rhodt und Rietburg im 

Herzen der Südpfalz auf die Lagen Rhodter Rosengarten, Rhodter Klosterpfad 

und Rhodter Schlossberg. Mit dem Jahrgang 2001 hat der Sohn Thorsten 

Krieger das Weingut von seinem Vater Ludwig Krieger übernommen. Der 

ausgebildete Winzer, Diplom Betriebswirt (FH) der Weinwirtschaft und staatlich 

geprüfte Sommelier ist für die Weinbereitung verantwortlich und leitet den 

Familienbetrieb mit Enthusiasmus und Experimentierfreude. Getreu seiner 

Devise: „Weinqualität beginnt bereits im Weinberg“ setzt er auf konsequente 

Ertragsreduzierung und selektive Lese im Herbst. „Eine überzeugende 

Kollektion“ lobt der aktuelle Eichelmann, die „viel Freude bereitet“ – weiter so! 

 

 

Kategorie: Rotwein 

Rebsorte: Saint Laurent 

Geschmack: trocken 

Kurzbeschreibung: sortentypisch, fruchtig, feine Röstnoten 

Alkohol: 13,5 vol. % 

Serviertemperatur: 16-18 °C 

Servierempfehlung: zu geschmorten Fleisch und Wild, kräftig gebratenem 

Geflügel, gereiftem Hart- & Rotschmierkäse 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 10 04 76 

 


