
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rheingau Riesling QbA trocken 

Weingut Robert Weil, Rheingau  

Charakteristika 

Raffinierte Duftkombination von Apfel, Pfirsich und Zitronengras. Am Gaumen 

feingeschliffene, mineralisch unterlegte Frucht, viel Saft und harmonische, 

lange nachklingende Säure. 

 

Klima/Terroir 

Der Gutsriesling stammt aus den benachbarten Spitzenlagen des Kiedrich 

Gräfenberg von mittel- bis tiefgründigen Böden aus steinig-grusigen Phylliten 

mit Lösslehmbeimengungen, Südwesthänge, um das Weingut gelegen, mit 

Steigungen bis zu 60 %. 

 

Ausbau 

Die Trauben werden nach dem Vertikal-Prinzip auf die Keltern gebracht. Nach 

schonender Pressung gelangen die Moste in das Auffangtanklager, wo sie 

mittels natürlicher Sedimentation vorgeklärt werden. Die Gärung verläuft 

temperaturkontrolliert innerhalb von sechs bis zwölf Wochen. Soweit es das 

Erntegut erlaubt, werden durch Spontangärung profilierte und authentische 

Weine erzeugt, die ihre Herkunft deutlich zeigen. 

 

Das Weingut 

Kaum einer hat sich so sehr um das Ansehen der Rheingauer Weine verdient 

gemacht wie Wilhelm Weil, der Urenkel des Gründers Dr. Robert Weil, der das 

Kiedricher Weingut heute leitet. Er wacht über 90 ha Weinberge, ausschließlich 

mit Riesling bepflanzt. Seine besten Lagen, allen voran der Kiedricher  

Gräfenberg, liegen relativ hoch über dem Rhein, was ihnen einen um etwa zwei 

Wochen späteren Lesezeitpunkt beschert. Mit seinem historischen Gutshaus 

und daneben den neuen Kellereigebäuden samt einer umgebenden 

Gartenlandschaft steht Weingut Robert Weil auch äußerlich für eine Symbiose 

aus Tradition und Moderne. Eine Verbindung, die Weil auch in seinen Weinen 

wiederfinden möchte. Über Robert Weil sind sich sogar der Gaullt Millau und 

Gerhard Eichelmann einig - Robert Weils Kollektionen sind von Weltklasse. 

 

 

Kategorie: Weißwein 

Rebsorte: Riesling 

Geschmack: trocken 

Kurzbeschreibung: frisch, fruchtig, balanciert  

Alkohol: 12,0 vol. % 

Serviertemperatur: 8 - 10 °C 

Servierempfehlung: zu feinen Fisch- und Geflügelgerichten, Pilzomelette 

mit Kräutern und hellem Fleisch 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 10 03 33 


