
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Winkel Riesling VDP.Ortswein 

Weingut Leitz, Rheingau 

Charakteristik 
In der Nase präsentiert er sich mit kühler Mineralität und sehr feinen 
Fruchtanklängen und entfaltet im Zusammenspiel der Sekundäraromen aus der 
Gärung und eben diesen Fruchtnoten einen sehr schönen Trinkfluss. Nuancen 
von Steinobst und typischer Riesling-Frucht. Dieser dichte und intensive Riesling 
zeigt sich mit tollen Aromen von Aprikosen und Weinbergspfirsich. Ein Hauch 
Holunder und eine betonte Würze schmiegen sich an den Gaumen und ergänzen 
das herrliche Aromenspiel.  
 
Klima/Terroir 
Der Wein stammt aus den Lagen Hasensprung, Gutenberg und Klaus. Hier finden 
sich mächtige Lössablagerungen, die weite Teile des Rheingaus bedecken und die 
Pflanzen ein reichhaltiges Wasser- und Nährstoffreservoir bietet. In den Löss 
Lehm eingemischt sind oft kiesige Terrassensedimente des Rheins, die Gesteine 
der Berghänge (Quarzit, Schiefer) oder Sedimente aus der Zeit des Tertiär 
(Meeressande, Tonmergel). 
 
Ausbau 
Die Trauben wurden Ende September 2019 gelesen und behutsam abgepresst. 
Es wird großen Wert darauf gelegt, dass die Qualität der Trauben auf 
Spätleseniveau liegt, um einen frischen Ortswein-Typus zu erzeugen der sich zum 
einen durch die Aromatik, aber auch deutlich in der Mineralität vom Gutswein 
abhebt. Der Ausbau erfolgt komplett im Edelstahl. 
 
Das Weingut 
Die Geschichte des Weinbaus der Familie Leitz aus Rüdesheim geht zurück bis in 
das Jahr 1744. Der heutige Eigentümer Johannes Leitz wurde 1964 geboren. Er 
übernahm 1985 den Betrieb mit 3 ha Weinbergen in Eigenregie. Seitdem hat er 
ihn zu einem national und international erfolgreichen Weingut geführt. Das 
stetige Wachstum der letzten Jahre hat dem Betrieb jedoch keinesfalls 
geschadet. Die Weine tragen weiterhin eine individuelle Handschrift und 
spiegeln das Terroir des Rüdesheimer Berges wider. 
 

 

Kategorie:  Weißwein 
Rebsorte: Riesling 
Geschmack:  trocken 
Kurzbeschreibung: mineralisch, fruchtig, würzig 
Alkohol:   12,5 vol.% 
Serviertemperatur: 8-10 °C 
Servierempfehlung: Solo-Genuss 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.:  10 60 36 
 

 

 


