
 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

Charakteristik 
Humboldt Freigeist steht Humboldt Gin in nichts nach. Er vereint in sich ebenfalls 

ein Best of Botanicals: Wacholder, Orangenschale, Zimtrinde, Koriandersamen, 

Lavendelblüten. 

 
Herstellung 
Humboldt Freigeist hat seine Heimat in Berlin bei der Berliner BärenSiegel und 

ist aus besten Botanicals hergestellt. In einem aufwendigen Verfahren werden 

den eingesetzten Gewürzen, Kräutern und Wurzeln das Aroma entlockt und so 

aufbereitet, dass sich Humboldt Freigeist exzellent als Alternative zu Gin 

einsetzen lässt. Mit seinen naturbelassenen, typischen Noten von Koriandersaat, 

Orangenschale, Zimtrinde, Lavendelblüte und natürlich Wacholder ist er ein 

zeitgemäßer Genuss für Menschen, die auf einen hochwertigen Drink nicht 

verzichten wollen, aber auf einen bewussten, nachhaltigen Lifestyle setzen.   

Genussvolle Höhenflüge auch ohne Alkohol – das hätte ein Freigeist wie 

Alexander von Humboldt auch zu schätzen gewusst, der als Entdecker und 

Wissenschaftler vor über 250 Jahren auf seiner Südamerika-Reise den 

Chimborazo bestieg, um dessen Pflanzen und Tierwelt zu erkunden. Von seiner 

Reise brachte er damals unzählige Pflanzenproben mit, die auch den 

alkoholfreien Humboldt Freigeist in seinen Aromen inspiriert und geformt 

haben. 

 

Humboldt Freigeist 

 
Kategorie: Gin Alkoholfrei  
Kurzbeschreibung: floral, würzig, fruchtig 
Alkohol: alkoholfrei 
Farbe: klar 
Serviertemperatur: 8°C 
Servierempfehlung:        80ml Freigeist in einen mit Eis befüllten Tumbler   

                                           geben und mit Tonic Water auffüllen. Als Garnitur 

                                           eignet sich ein Rosmarin Zweig und eine Scheibe Zitrone. 

Verfügbare Formate:     0,7 Liter  

Artikel-Nr.:                       72870 

 

 


