
 

 

 

 

 

  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Rotkäppchen Qualitätswein Spätburgunder  

Rotkäppchen-Mumm Sektkellereien GmbH, Freyburg (Unstrut) 

 

 

 
 
Charakteristik 
Rotkäppchen Spätburgunder Trocken ist ein typischer deutscher Spätburgunder 
– leicht und harmonisch im Geschmack, mit einem fruchtigen Aroma von 
Erdbeeren und Brombeeren. Die Trauben für diesen Qualitätswein stammen aus 
dem Weinanbaugebiet Rheinhessen. Dort herrschen optimale 
Wachstumsbedingungen für die Spätburgunderreben. 
 
Ausbau 
Aus der Vielfalt deutscher Rebsorten wurden die beliebtesten ausgewählt und 
zu Rotkäppchen Qualitätswein ausgebaut: der samtige Dornfelder, der feine 
Spätburgunder, der elegante Riesling, der spritzige Müller-Thurgau, der fruchtige 
Dornfelder Rosé, der harmonische Regent und der weiche Silvaner. Freunde 
deutscher Weine finden in diesem ausgesuchten Sortiment für jeden Anlass den 
passenden Tropfen: Einfach öffnen, sofort genießen und wiederverschließen. 
Der Genuss-Verschluss ermöglicht es, die gute Qualität von Rotkäppchen 
Qualitätswein noch länger zu bewahren. 
 
Die Sektkellerei 
Die Marke Rotkäppchen hat sich im Laufe der Jahre immer wieder gewandelt. 
Eins aber blieb immer gleich: das „rote Käppchen“ von Rotkäppchen. Die 
Wurzeln der Traditionsmarke reichen bis ins Jahr 1856 zurück, wo ihre 
Geschichte in Freyburg, der „Hauptstadt“ des Weinanbaugebietes Saale-
Unstrut beginnt. 

 

 

Kategorie: Rotwein 
Geschmack: fruchtiges Aroma von Erdbeeren und Brombeeren, 

leichte Nuancen von Mandel 
Restsüße: 13-16g/l 
Gesamtsäure: 5,0-5,5g/l 
Kurzbeschreibung: Trockener Rotwein mit aromatisch-vollem Bukett 

nach roten Früchten 
Alkohol: 11,5-12,5 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18 °C 
Servierempfehlung: gebratenes Geflügel, Käse 
Verfügbare Formate: 0,75 
Artikel-Nr.: 68 03 10 
 
 

 


