
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Opland Norwegian Aquavit 

Arcus, Norwegen  

Arcus, Oslo, Norwegen 

 

Charakteristika 
Super-High-Premium Aquavit mit langer Fassreifung und großer Tradition. 
 
Herstellung 
Der vielfach ausgezeichnete Opland Norwegian Aquavit basiert auf Alkohol, der 
aus norwegischen Kartoffeln destilliert wurde, und ist eine der ältesten 
Aquavitmarken der Welt. Er steht wie kaum ein anderer für klassischen Aquavit-
Geschmack mit höchstem Anspruch: Dafür reift Opland Norwegian Aquavit 
ganze 24 Monate im Sherryfass. Dank dieser besonders langen Fassreifung 
überzeugt er mit einer Kombination aus kräftigen Botanicals - von sanft-holzigen 
bis süß-milden Noten.  
 

 
Marke/Destillerie 
Opland Norwegian Aquavit ist ein perfekt ausbalancierter, fassgereifter Aquavit, 
der zudem als der prestigeträchtigste seiner Kategorie gilt. Er wurde 1872 in der 
Region Oppland in Norwegen kreiert. Die Region ist bekannt für Kartoffeln von 
höchster Qualität, die die Basis für diesen norwegischen Aquavit bilden. Die 
sorgfältige Handwerkskunst, die extralange Fassreifung und die geheime 
Rezeptur verleihen Opland einen runden und ausgewogenen Geschmack, der 
dazu einlädt, den Aquavit langsam zu genießen.  

Kategorie: Aquavit 
Beschreibung: Edler, mit Gewürzen, Zitrusaromen und Vanille abgestimmter Aquavit. 

Mit Noten von Kümmel, Anis, Zitrusfrüchten und florale Nuancen. 
Alkoholgehalt: 41,5 Vol.-% 
Serviertemperatur: Raumtemperatur (18° C)  
Servierempfehlung: Pur oder zu feinen süßen Speisen wie Dessert, Kuchen, Obst  
Verfügbare Formate: 0,7 Liter (in Geschenkverpackung) 
Artikel - Nr.: 65 51 21 
 


