
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Finca Torrea 2018 

D.O. Ca. Rioja, Marqués de Riscal 

Charakteristika 
Finca Torrea ist ein Wein im modernen Stil mit einem sehr zeitgemäßen Profil, der mehr 
Frucht und weniger Kräuternoten aufweist und sowohl im Fass als auch in der Flasche 
kürzer gereift ist. Es ist ein anderer Stil als die Weine, die Marqués de Riscal traditionell 
herstellt, nicht nur aufgrund seines modernen Charakters, sondern auch wegen des 
Etiketts, das die Karte der Weinbergparzellen der Finca de Torrea zeigt. Dieses Design ist 
inspiriert von der Architektur des Hotel Marqués de Riscal, entworfen von Frank O. 
Gehry. 
 
Klima & Terroir 
Die Trauben, aus denen die Weine von Marqués de Riscal hergestellt werden, stammen 
von 1.500 Hektar, verteilt auf Elciego und umliegende Dörfer wie Leza, Laguardia oder 
Villabuena. Die kargen Böden, die sich auf den verschiedenen Terrassen am Fluss Ebro 
befinden, bestehen aus kalkhaltigem Lehm. Diese Unterregion der Rioja Alavesa ist 
traditionell bekannt für die Produktion von Weinen mit gutem Alterungspotenzial, was 
auf die hohe Säure und die gute Tanninstruktur der daraus gewonnenen Moste 
zurückzuführen ist. 
 
Ausbau 
Nach Abschluss der malolaktischen Gärung bleibt der Wein 18 Monate in französischen 
Allier-Eichenfässern und wird nach einer kurzen Zeit der Flaschenreifung zum Verkauf 
freigegeben. Dieser Wein unterscheidet sich im Stil von den traditionell produzierten 
Weinen von Marqués de Riscal, da er moderner ist, mit mehr Frucht, weniger 
balsamischen Noten und kürzerer Reifungsdauer sowohl im Fass als auch in der Flasche. 
 
Das Weingut 
Marqués de Riscal, gegründet 1858, ist eine der ältesten Traditions-Kellereien in der 
renommierten Weinanbauregion Rioja. Die Marke verkörpert weltweit das 
Temperament und die Eleganz spanischer Weine und gehört zu den bekanntesten 
Bodegas. Im Jahr 2024 wurde Marqués de Riscal bei den "World's Best Vineyards" als 
Bestes Weingut ausgezeichnet. 
 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: Tempranillo, Graciano  
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: reife Aromen, komplex, vielschichtig 
Alkohol: 14,6 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18 °C 
Servierempfehlung: mit allen Arten von Fleischgerichten: Braten, Gerichte 

mit Pilzen, würzige Speisen … 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 32 46 47  

 


