
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Sauvignon Blanc Organic 2023 

Rueda DO, Marqués de Riscal 

l 

Charakteristika 
vollständiger Achtung der Umwelt und des uns umgebenden Ökosystems hergestellt 
wird. Sein frisches Design steht für einen Wein, der aus der Erde und seinen Wurzeln 
stammt - ein nachhaltiger Wein von hoher Qualität. 
Im Jahr 1974 führte Marqués de Riscal erfolgreich die französische Rebsorte 
Sauvignon Blanc aus dem Loiretal in Rueda ein. Heute besitzt die Bodega 70 Hektar 
eigener Weinberge, in denen diese Traube angebaut wird. Sauvignon Blanc ist 
inzwischen eine der von der Herkunftsbezeichnung Rueda zugelassenen Rebsorten. 
Marqués de Riscal Sauvignon Blanc ist das Ergebnis dieses innovativen Geistes aus 
den 1970er Jahren, den die Bodega heute noch als Maßstab aufrechterhält und der 
sich in ihrem Engagement für biologischen Anbau widerspiegelt. 
 
Klima & Terroir 
Vinos de los Herederos del Marqués de Riscal besitzt das größte 
zusammenhängende Weingut in der Denominación de Origen Rueda (330 Hektar) 
und ist einer der führenden Weinproduzenten der Region sowie einer der größten in 
Castilla y León. 
Die Herkunftsbezeichnung Rueda bietet hervorragende natürliche Bedingungen für 
die Herstellung von Spitzenweinen und ist eine Region, die sich auf die Produktion 
weltweit renommierter Weißweine spezialisiert hat. 
 
Ausbau 
Der Wein wird bei kontrollierten Temperaturen von 13-15°C vergoren um die feinen 
Primäraromen zu erhalten, die den Sauvignon Blanc auszeichnen. 

Das Weingut 
Marqués de Riscal, gegründet 1858, ist eine der ältesten Traditions-Kellereien in der 
renommierten Weinanbauregion Rioja. Die Marke verkörpert weltweit das 
Temperament und die Eleganz spanischer Weine und gehört zu den bekanntesten 
Bodegas. Im Jahr 2024 wurde Marqués de Riscal bei den "World's Best Vineyards" 
als Bestes Weingut ausgezeichnet. 
 

 

Kategorie: Weißwein 
Rebsorte: Sauvignon Blanc 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: fruchtbetont, elegant, finessenreich 
Alkohol: 13,5 vol. % 
Serviertemperatur: 8 - 10 °C 
Servierempfehlung: mit allen Arten von Meeresfrüchten und 

Pastagerichten. Ideal als Aperitif. 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 32 45 20 

 


