
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Limousin Gran Vino de Rueda 2022 

Rueda DO, Marqués de Riscal 

Charakteristika 
Mit seiner Schönheit, Raffinesse und Typizität verkörpert Marqués de Riscal Limousin Gran 
Vino de Rueda die herausragenden Eigenschaften der Verdejo-Traube, die für ihre 
Duftigkeit, frische Säure und Lagerfähigkeit bekannt ist. 
Dieser Wein wird aus Trauben alter Buschreben hergestellt, die auf den besten Kiesböden 
der höchsten Terrassen der Region kultiviert werden. Die Trauben werden per Hand 
geerntet und in Kisten zur Kellerei gebracht, um Oxidation so weit wie möglich zu 
vermeiden. Der Ausbau erfolgt für etwa 6 Monate in französischen Eichenfässern. 
Das Ergebnis dieses Prozesses ist ein Weißwein mit einem besonders schönen Stil, der das 
Potenzial und die Vielseitigkeit des Verdejo sowie das beeindruckende Potenzial von 
Rueda als eine der Regionen für klassischen spanischen Weißwein demonstriert. 
 
Klima/Terroir 
Vinos de los Herederos del Marqués de Riscal besitzt das größte zusammenhängende 
Weingut in der Denominación de Origen Rueda (330 Hektar) und ist einer der führenden 
Weinproduzenten der Region sowie einer der größten in Castilla y León. 
Die Herkunftsbezeichnung Rueda bietet hervorragende natürliche Bedingungen für die 
Herstellung von Spitzenweinen und ist eine Region, die sich auf die Produktion weltweit 
renommierter Weißweine spezialisiert hat. 
 
Ausbau 
Nach der Lese wurden die Trauben schonend gepresst und bei niedrigen Temperaturen in 
600l Fässern aus französischer Eiche (Allier, Nevers und Vosges) vergoren. Anschließend 
reift der Wein 6 Monate auf der Hefe unter regelmäßigem aufrühren. 
 
Das Weingut 
Marqués de Riscal, gegründet 1858, ist eine der ältesten Traditions-Kellereien in der 
renommierten Weinanbauregion Rioja. Die Marke verkörpert weltweit das Temperament 
und die Eleganz spanischer Weine und gehört zu den bekanntesten Bodegas. Im Jahr 2024 
wurde Marqués de Riscal bei den "World's Best Vineyards" als Bestes Weingut 
ausgezeichnet. 
 

 

Kategorie: Weißwein 
Rebsorte: Verdejo 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: cremig, elegant, vielschichtig 
Alkohol: 13,5 vol. % 
Serviertemperatur: 9-12 °C 
Servierempfehlung: zu mittelkräftigen Fleischgerichten, asiatischen 

Gerichten, Wildgeflügel und Schweinefleisch 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 32 44 18 

 


