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AN 2021 El Vinculo Crianza
EL/INCULO

FAMILIA FERNANDEZ RIVERA S

GA EL VINCULO, DOP LA MANCHA,
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Charakteristik

Ich bin: fruchtig, mit einem breiten und voluminésen Gaumen und einem langen und angenehmen Abgang
Ich passe perfekt zu: gegrilltem rotem Fleisch und Kleinwild wie Rebhuhn oder Hase
Mein Geschmack erinnert an: reife Friichte wie Brombeere und Pflaume, begleitet von subtilen Lakritz Nuancen

Terroir

Herkunft: In Zusammenarbeit mit kleinen lokalen Winzern werden die besten Parzellen ausgewahlt — stets im
Einklang mit der Philosophie, die auch in den tbrigen Weingutern der Familie gepflegt wird.

Boden: aus Ton mit sandigen Anteilen. Durchschnittliche H6henlage: 700 m; Die Weinberge liegen in der Ebene.
Paraje La Golosa: Tonboden

Ausbau

Die verlangerte Reifung erfolgt in amerikanischen Eichenfassern und nutzt gezielt die Wintermonate, damit sich der
Wein auf naturliche Weise setzen kann.

Durch sorgfaltiges Abstichverfahren entstehen klare, fruchtbetonte Weine.

Das Weingut

El Vinculo steht symbolisch fur die Vereinigung der beiden Kastilien: Kastilien-La Mancha und Kastilien-Leén.

Diese Bodega ist zugleich eine Hommage an die Wurzeln der Familia Fernandez Rivera — sie tragt den Namen des

altesten Weinguts der Familie, jenes der GroReltern der heutigen Eigentimer.

Die Bodega El Vinculo befindet sich in Campo de Criptana und wurde gegriindet, um groRe Weine in Kastilien-La -~ -
Mancha zu erzeugen.

1999 entdeckte die Familia Fernandez Rivera dort Reben, die hervorragend an die lokalen Bedingungen angepasst A

e

waren — und entschied sich, ein neues Projekt ins Leben zu rufen. i

* Rebsorten des Erzeugers: Tempranillo und Airén.

GRUNDDATEN
Rebsorte: Tempranillo EL/INCULO
Geschmack: trocken
Kurzbeschreibung: Ein vollmundiger Wein mit geschliffenen, gut eingebundenen Tanninen ‘ -
Serviertemperatur: 12-14°C h %
Al

Verfligbare Formate: 0,75l 7 |
Artikel-Nr.: 317003 AN i
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ANALYSEDATEN
Alkohol: 14,5 vol. %
Saure g/l: n/a g/l
Restsiife: nfa g/l
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