
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

150 Aniversario 2016 

D.O. Ca.Rioja, Marqués de Riscal 
Marqués de Riscal, Rioja DOCa 

Charakteristika 
Marqués de Riscal 150 Aniversario Gran Reserva ist ein Wein, der nur in exzellenten 
Jahrgängen hergestellt wird. Ursprünglich wurde er anlässlich des 150-jährigen Bestehens der 
Bodega geschaffen, um die Geschichte und Weinbautraditionen der Rioja Alavesa zu 
würdigen. 
Die überwiegend aus Tempranillo-Trauben hergestellten Weine stammen aus einigen der 
ältesten Weinbergparzellen der Region, deren Reben mindestens 80 Jahre alt sind. Diese alten 
Reben haben in der Regel niedrige Erträge, liefern aber besonders konzentrierte und 
aromatische Früchte. 
Dieser Wein verbindet Moderne und Tradition und bietet sowohl Komplexität und Frische als 
auch Kraft und Flexibilität. Er ist zweifellos der authentischste Ausdruck der Rioja Alavesa. 
 
Klima & Terroir 
Die Trauben, aus denen die Weine von Marqués de Riscal hergestellt werden, stammen von 
1.500 Hektar, verteilt auf Elciego und umliegende Dörfer wie Leza, Laguardia oder Villabuena. 
Die kargen Böden, die sich auf den verschiedenen Terrassen am Fluss Ebro befinden, bestehen 
aus kalkhaltigem Lehm. Diese Unterregion der Rioja Alavesa ist traditionell bekannt für die 
Produktion von Weinen mit gutem Alterungspotenzial, was auf die hohe Säure und die gute 
Tanninstruktur der daraus gewonnenen Moste zurückzuführen ist. 
 
Ausbau 
Nach der selektiven Lese werden die Trauben schonend gepresst und auf der 
Maische bei kontrollierter Temperatur vergoren. Nach der malolaktischen Gärung reift der 
Wein über 30 Monate in französischen Barriques und weitere drei Jahre auf der Flasche. 
 
Das Weingut 
Marqués de Riscal, gegründet 1858, ist eine der ältesten Traditions-Kellereien in der 
renommierten Weinanbauregion Rioja. Die Marke verkörpert weltweit das Temperament 
und die Eleganz spanischer Weine und gehört zu den bekanntesten Bodegas. Im Jahr 2024 
wurde Marqués de Riscal bei den "World's Best Vineyards" als Bestes Weingut ausgezeichnet. 
 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: Tempranillo, andere 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung:           vollmundig, würzig, präsente Tannine 

Alkohol:               15,1 vol. % 

Serviertemperatur:          16-18 °C 

Servierempfehlung:         mit Schinken, gereiftem Käse, rotem Fleisch, allen  

                Arten von Braten und Wildaufläufen. 

Verfügbare Formate:       0,75 Liter 

Artikel-Nr.:              31 64 13 


