
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Proximo 

Marqués de Riscal, Rioja DOCa 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorte: Tempranillo 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: fruchtig, vollmundig, sortentypisch 
Alkohol: 14,0 vol. % 
Serviertemperatur: 16-18 °C 
Servierempfehlung: zu kurzgebratenen Fleischgerichten wie Entrecôte, 

Rumpsteak, Lammkotelett, zu Gegrilltem und Wild 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 31 60 40  

 

Charakteristika 
Strahlende, rubinrote Farbe. Das Bouquet überzeugt mit Aromen von reifen 
Waldbeeren und Granatapfel. Am Gaumen fruchtig und gut strukturiert mit 
charmanten Tanninen. 
 
Klima & Terroir 
Die Trauben, aus denen die Weine von Marqués de Riscal hergestellt werden, 
stammen von 1.500 Hektar, verteilt auf Elciego und umliegende Dörfer wie Leza, 
Laguardia oder Villabuena. Die kargen Böden, die sich auf den verschiedenen 
Terrassen am Fluss Ebro befinden, bestehen aus kalkhaltigem Lehm. Diese 
Unterregion der Rioja Alavesa ist traditionell bekannt für die Produktion von 
Weinen mit gutem Alterungspotenzial, was auf die hohe Säure und die gute 
Tanninstruktur der daraus gewonnenen Moste zurückzuführen ist. 
 
Ausbau 
Nach der selektiven Lese werden die Trauben schonend gepresst und bei 
kontrollierter Temperatur vergoren. Der Ausbau erfolgt im Stahltank und für vier 
Monate im Fass.  
 
Das Weingut 
Marqués de Riscal, gegründet 1858, ist eine der ältesten Traditions-Kellereien in 
der renommierten Weinanbauregion Rioja. Die Marke verkörpert weltweit das 
Temperament und die Eleganz spanischer Weine und gehört zu den 
bekanntesten Bodegas. Im Jahr 2024 wurde Marqués de Riscal bei den "World's 
Best Vineyards" als Bestes Weingut ausgezeichnet. 
 


