
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

   

   

  

 

 

 

 

Vina Monty Viura 2018 

Rioja, Spanien 

Charakteristika 

In strahlendem Zitronengelb mit goldenem Rand präsentiert sich dieser Wein klar 

und einladend. Die Nase offenbart eine faszinierende Palette von Patisserie, 

Vanille und süßer Quitte, die anhaltend und verführerisch ist. Am Gaumen zeigt 

er sich breit mit einer geschmeidigen, glyzerinartigen Textur, begleitet von 

subtilen Tanninen und ausgewogener Säure. Der lange, anhaltende Abgang 

rundet dieses Genusserlebnis ab. 

 

Klima/Terroir 

Mediterranes Klima, mit trockenen, warmen Sommern und kühlen Nächten, 

welches eine perfekte Grundlage für den erfolgreichen Weinanbau schafft.  

 

Ausbau 

Die Viura Trauben stammen aus einer Parzelle im Gebiet Sotés in der Rioja Alta 

auf über 650 Metern Höhe mit mehr als 85 Jahre alten Rebstöcken auf kargen und 

rauen Böden. Die kleinen Trauben sind konzentriert und reich an Aromen, mit 

einem exquisiten  Säuregehalt und einem moderaten Alkoholgehalt, welcher dem 

Wein seine Frische verleiht. 

 

Das Weingut 

Im Jahr 1874 gegründet, ist die Bodega Montecillo eines der ältesten Weingüter 

der berühmten spanischen Weinregion Rioja. Das Wort „Montecillo“ bedeutet 
so viel wie kleiner Hügel. An einem sonnigen Hang im Herzen der Rioja Alta 

pflanzte die Navajas Familie die ersten Reben. Seit dieser Zeit hat sich die Bode-

ga mit großen fassgereiften Rotweinen einen Namen gemacht. Das Weingut 

möchte die Werte und Traditionen der Region erhalten, aber nicht denselben 

Wein machen, den schon die Eltern und Großeltern getrunken haben. Monte-

cillo hat sich der Vereinigung von Frucht und Eleganz, Tradition und Moderne 

verschrieben und setzt dabei auf traditionellen Weinanbau in Kombination mit 

modernsten Kelleranlagen.      

        

Kategorie: Weißwein 

Rebsorte: Viura 

Geschmack: Trocken 

Kurzbeschreibung: Blumige Aromen, die für Lebendigkeit am Gaumen 

sorgen, was dem Viura eine hervorragende Frische 

verleiht. 

Alkohol: 13 % 

Serviertemperatur: 7 °C 

Servierempfehlung: Ideal zu Meeresfrüchten, Suppen oder Risotto 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 31 08 02 

 


