
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

   

   

  

 

 

 

  

Vina Monty Garnacha 2015 

Rioja, Spanien 

Charakteristika 

Leuchtend rote Farbe von mittlerer Intensität. Seidig und einhüllend, mit  

saftigen Tanninen und einem langen, saftigen und konzentrierten Abgang. Süß, 

appetitliche Aromen von reifen roten Früchten wie Pflaumen, verwoben mit 

Noten von getoasteter Eiche 

 

Klima/Terroir 

Mediterranes Klima, mit trockenen, warmen Sommern und kühlen Nächten, 

welches eine perfekte Grundlage für den erfolgreichen Weinanbau schafft.  

 

Ausbau 

Die Trauben stammen aus zwei einzigartige Parzellen der Rioja-Region. Die erste 

liegt vorwiegend in Arenzana (Rioja Alta) auf 542 Metern Höhe. Der Boden ist 

sandig mit reichlich Kieselsteinen. Die zweite Parzelle in Alcanandre (Rioja 

Oriental) liegt auf 350 Metern Höhe und zeichnet sich durch Lehmboden und 

stärkere Sonneneinstrahlung aus. Beide Parzellen beherbergen beeindruckende 

80 Jahre alte Reben, die Weine von außergewöhnlicher Tiefe und Komplexität 

hervorbringen. Diese Weinberge sind wahre Juwelen und repräsentieren die 

Tradition und Exzellenz der Rioja-Weine. 

 

Das Weingut 

Im Jahr 1874 gegründet, ist die Bodega Montecillo eines der ältesten Weingüter 

der berühmten spanischen Weinregion Rioja. Das Wort „Montecillo“ bedeutet 
so viel wie kleiner Hügel. An einem sonnigen Hang im Herzen der Rioja Alta 

pflanzte die Navajas Familie die ersten Reben. Seit dieser Zeit hat sich die Bode-

ga mit großen fassgereiften Rotweinen einen Namen gemacht. Das Weingut 

möchte die Werte und Traditionen der Region erhalten, aber nicht denselben 

Wein machen, den schon die Eltern und Großeltern getrunken haben. Monte-

cillo hat sich der Vereinigung von Frucht und Eleganz, Tradition und Moderne 

verschrieben und setzt dabei auf traditionellen Weinanbau in Kombination mit 

modernsten Kelleranlagen.      

Kategorie: Rotwein 

Rebsorte: Garnacha 

Geschmack: Trocken 

Kurzbeschreibung: Aromen von Eichenholz, Beeren und Pflaumen. Von 

saftigen Tanninen durchzogen. 

Alkohol: 13,5 % 

Serviertemperatur: 14-18 °C 

Servierempfehlung: Ideal zu allen Fleischgerichten 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 31 08 01 

 


