
Champanger auf höchstem Niveau

Der Telmont Rosé Réserve ist ein Rosé-Champagner für Genießer, die mehr erwarten, als nur fröhliche Bubbles: 

Mehr Herkunft, mehr Transparenz, mehr Verantwortung. Er stammt aus dem Haus Telmont – gegründet 1912, 

heute ein Pionier für nachhaltige Champagnerproduktion im Herzen der Champagne. Die Reben wachsen auf Ton-

Kalk-Böden rund um Damery, nahe Épernay, überwiegend in Premier-Cru-Lagen. Die gesamte Philosophie des 

Hauses ist auf ökologische Bewirtschaftung und CO₂-Reduktion ausgerichtet – von der biologischen Zertifizierung 

der eigenen Weinberge bis zum Verzicht auf Luftfracht und zu 100% erneuerbare Energien.

Im Glas zeigt sich dieser Rosé nicht verspielt, sondern präzise: ein zartes Lachsrosa mit feiner, gleichmäßiger 

Perlage. Die Cuvée basiert auf verschiedenen Jahrgängen, mit Chardonnay, Pinot Meunier und Pinot Noir –

ergänzt durch bis zu 20% Stillwein aus Pinot Noir, der dem Champagner Farbe, Ausdruck und Struktur verleiht. 

Drei Jahre Flaschenreife auf der Hefe bringen Eleganz, Tiefe und ein cremiges Mousseux.

Aromatisch überzeugt der Rosé Réserve mit Noten von roten Beeren, rosa Grapefruit, floralen Anklängen und 

feinen Brioche-Nuancen. Am Gaumen zeigt er sich saftig, harmonisch, mit langem mineralischen Abgang. Ein 

Champagner für anspruchsvolle Momente – und für Menschen, die mit jedem Glas ein Zeichen setzen möchten.

Beurteilung

Ein eleganter Rosé-Champagner mit Tiefe, Struktur und nachhaltigem 

Selbstverständnis – filigran, klar, hochwertig.

Empfehlung

Ideal zu Jakobsmuscheln, Sushi, gegrilltem Steinbutt oder fruchtbetonten Desserts mit roter Beere.
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