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MAISON FONDEE EN 1912

Verantwortung trifft Finesse

Der Telmont Brut Réserve ist ein Champagner fiir alle, die hochsten Wert auf Authentizitat, Qualitat und
Verantwortung legen. Hinter dem Namen steht ein traditionsreiches Haus, das bereits 1912 im Herzen der
Champagne gegriindet wurde — in Damery, unweit von Epernay. Heute gehért Telmont zu den Vorreitern einer
neuen Generation: konsequent nachhaltig, transparent in der Herkunft und kompromisslos in der Qualitat. Die ca.
24,5 ha eigene Rebflache, davon uberwiegend Premier-Cru-Lagen, werden bereits zu einem GroRteil biologisch
bewirtschaftet.

Im Glas zeigt sich der Champagner von seiner fein strukturierten Seite: Die Cuvée besteht klassischerweise aus
Chardonnay, Pinot Meunier und Pinot Noir und ist am Gaumen harmonisch ausbalanciert, aromatisch und tief. Die
Besonderheit liegt in der Assemblage aus sieben Jahrgangen — ein hoher Anteil von Reserveweinen sorgt fiir
groRRe Komplexitat und Konstanz. Nach der klassischen Flaschengarung reift der Champagner drei Jahre auf der
Hefe, was ihm seine feine Perlage und charakteristische Tiefe verleiht.

Aromatisch tUberzeugt er mit Noten von Honig, Mirabelle, weien Bllten, Veilchen und feinem Brioche, unterlegt
von frischer Saure und subtiler Mineralitat. Der Telmont Brut Réserve ist ein eleganter, charakterstarker
Champagner fiir besondere Anlasse.

Beurteilung
Eleganter Champagner mit Tiefgang, feiner Perlage und einer charmanten Balance
zwischen Frucht, Wiirze und Frische.

Empfehlung
Passt grof3artig zu Thunfisch-Tataki, Caviar oder einfach als Aperitif mit Stil.

GRUNDDATEN

Kategorie: Champagner
Alkohol: 12 vol. %
Verfiigbare Formate: 0,75l
Artikel-Nr.: 272000
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