Auf Entdeckungstour
durch das Terroir im
pazifischen Nordwesten

Seit Jahrhunderten gibt es weltweit eine klare Vor-
stellung davon, wie Whiskey traditionell herzustellen
ist. Und dann gibt es noch die amerikanische Sicht-
weise, die besagt, dass in jeder Tradition auch die
Herausforderung steckt, diese um neue Ideen und
Entwicklungen zu erweitern.

Wir sind der festen Uberzeugung, dass die Whiskey-
welt nicht vom Stillstand, sondern von der Offenheit
und sich standig weiterentwickelnden Vielfalt lebt.
Mit unseren Whiskeys befinden wir uns genau an
dieser Grenze zwischen Tradition und Vision und das
Ende der Fahnenstange ist noch lange nicht erreicht.

Mit der Outpost Range und ihrem True-Provenance-
Konzept, also dem Fokus auf die Herkunft der Roh-
stoffe, gehen wir neue, spannende Wege im Bereich
der American Single Malt Whiskeys.

Unsere Outpost Range umfasst Westland Garryana,
Colere sowie Solum. Jeder einzelne Whiskey ver-
schiebt auf seine ganz eigene Art und Weise die
Grenze zwischen traditionell hergestelltem Single
Malt und echter Innovation im Whiskeybereich.

Westland
Outpost Range
Garryana Edition 7

KURZBESCHREIBUNG:
American Single Malt Whiskey.

CHARAKTERISTIK: Fir die Herstellung des
Westland Garryana Edition 7 werden sechs verschie-
dene Getreidesorten verwendet: Washington Select
Pale Malt, Miinchen-Malt, Extra-Special Malt, helles
Schokoladenmalz, braunes Malz und ein stark getorf-
tes Malz von Bairds Malt.

Die Reifung erfolgt sowohl in Fassern, die vorher
mit Rotweinen (Syrah und Cabernet Sauvignon)

aus Washington State befiillt waren, als auch in
Virgin-Quercus-Garryana-Fassern sowie in First-Fill-
Ex-Bourbon-Fassern. So verbindet sich die elegante
Intensitat der Garry Oak mit dem eher robusten
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Kraftpaket aus Washington Wine Casks. Das End-
D S TILLERY ergebnis ist ein spannender Mix aus Frucht und

Gewlirzen.




Verkostungsnotizen

DUFT: Brombeermarmelade, Nelke, leicht verbrannter
Pizzateig und gestiirzter Apfelkuchen.

GESCHMACK: Melasse, verkohltes Zedernholz,
Schwarze Johannisbeere und trockener Apfel-Cider.

Im Detail

GRAIN BILL:

e Washington Select Pale Malt
e Munich Malt

e Extra-Special Malt

e Pale Chocolate Malt

e Brown Malt

¢ Bairds Heavily Peated Malt

HEFESTAMM:
belgische Brauhefe

FERMENTATIONSDAUER:
144 Stunden

FASSTYPEN:
e Washington-State-Rotwein (50 %)

Finishing in Fassern, die vorher mit Rotweinen (Syrah
und Cabernet Sauvignon) aus Washington State befiillt waren

e Virgin Quercus Garryana (46 %)
e First Fill Ex-Bourbon (4 %)

ANZAHL FLASCHEN: 6.900
MINDESTREIFEZEIT: 43 Monate

Technische Daten

INHALT: 700 ml
ALKOHOLVOLUMEN: 50 % vol.
ARTIKELNUMMER: 270298
EAN FLASCHE: 850004266304
EAN KARTON: 50850004266309
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