
12.5 % vol. 

6.1  g/l

1.9 g/l

Charakteristik
Ich bin: zarter Rosaton, ausgewogen und sanft, mineralisch im Abgang, fruchtiger Bio-Roséwein    

Ich passe perfekt zu: Meeresfrüchten, Gerichten mit frischem Ziegenkäse, glasierter Hähnchenbrust oder 

knackigen Salaten

Mein Geschmack erinnert an: Litschi, Guave, Himbeeren 

Terroir
Herkunft: Bordeaux AOP

Ausbau
• Die Trauben werden im Direktpressverfahren verarbeitet. Dabei werden nur wenig Farbstoffe aus den 

Traubenschalen gelöst, wodurch ein leichter, blasser Wein mit frischen und fruchtigen Aromen und 

Geschmacksnoten entsteht.

• Anschließend lagert der Rosé vier Monate in einem Edelstahltank

Das Weingut
Kaum eine Familiendynastie hat die Weingeschichte der letzten knapp 200 Jahre so geprägt wie der Rothschild 

Clan. 2014 trat Philippe Sereys de Rothschild gemeinsam mit seinen beiden Geschwistern Camille und Julien, das 

ruhmreiche Erbe an. 1922 übernahm der damals 20jährige Baron Philippe de Rothschild die Leitung von Château 

Mouton Rothschild. Zu seinen größten Erfolgen zählt die Kreation des Mouton Cadet. In Anlehnung an „Cadet“ („der 

Jüngste“) – Baron Philippe war selbst der Jüngste unter 3 Geschwistern – wird die Marke bis heute gemäß dem 

höchsten Qualitätsversprechen weiterentwickelt: trendbewusst und unkompliziert mit klarem Fokus auf Frische, 

Frucht und Genuss. Santé.

• Rebfläche: ca. 3,5 ha

G R U N D D A T E N  

A N A L Y S E D A T E N

Alkohol:

Säure g/l:

Restsüße:

Mouton Cadet Rosé x Mathilde Bio

B A R O N  P H I L I P P E  D E  R O T H S C H I L D  S A ,  B O R D E A U X  A O P ,  

F R A N K R E I C H

Cabernet Sauvignon, Malbec, Merlot

trocken

zarter Rosaton, frische Aromen, ausgewogen, sanft

8-10 °C

0.75l, 1,5l

26 64 99, 26 64 98

Rebsorte:

Geschmack:

Kurzbeschreibung:

Serviertemperatur:

Verfügbare Formate:

Artikel-Nr.:
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