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LIPPE DE ROTHSCHILD SA, BORDEAUX AOP,

Charakteristik

Ich bin: goldgelb, fruchtig, floral, vegan, Bio-WeilRwein
Ich passe perfekt zu: Fisch, Meeresfriichten und Ziegenkase sowie als Begleitung zu leichten Sommersalaten
Mein Geschmack erinnert an: Zitrus, Ananas, weilRe Bliiten

Terroir
Herkunft: Bordeaux AOP

Ausbau

« Die Trauben werden im Direktpressverfahren verarbeitet, wodurch sich ein leichter, heller Wein mit frischen
sowie fruchtigen Aromen und Geschmacksnoten ergibt

» Anschlielend lagert der Wein drei Monate in Edelstahltanks

Das Weingut

Kaum eine Familiendynastie hat die Weingeschichte der letzten knapp 200 Jahre so gepragt wie der Rothschild
Clan. 2014 trat Philippe Sereys de Rothschild gemeinsam mit seinen beiden Geschwistern Camille und Julien, das
ruhmreiche Erbe an. 1922 Gibernahm der damals 20jahrige Baron Philippe de Rothschild die Leitung von Chateau
Mouton Rothschild. Zu seinen groRten Erfolgen zahlt die Kreation des Mouton Cadet. In Anlehnung an ,Cadet” (,der
Jungste®) — Baron Philippe war selbst der Jiingste unter 3 Geschwistern — wird die Marke bis heute gemaf dem
héchsten Qualitatsversprechen weiterentwickelt: trendbewusst und unkompliziert mit klarem Fokus auf Frische,
Frucht und Genuss. Santé.

* Rebflache: ca. 3,5 ha

GRUNDDATEN

Rebsorte: Sauvignon Blanc

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: goldgelb, Zitrusaromen, frisch, lebendig

Serviertemperatur: 8-10°C

Verfiigbare Formate: 0,75l

Artikel-Nr.: 26 64 80

ANALYSEDATEN

Alkohol: 12.5 % vol.

Séure g/l: 5.7 gl 2

RestsiiBe: 199/l 7 = §
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