
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Baron Nathaniel Pauillac AOC 

Pauillac, Baron Philippe de Rothschild, Frankreich  

 

Charakteristik 
Glitzerndes Granatrot mit lilafarbenen Nuancen. Gut entfaltetes Bukett mit 
fruchtig-würzigen Aromen von schwarzen Johannisbeeren, Brombeeren, 
Bockshornklee und Safran. An der Luft öffnen sich dann Vanillie- und 
Mokkanoten. Am Gaumen verleiht der Cabernet Sauvignon dem Wein seinen 
kraftvollen Charakter mit festem, aromatisch gereiftem Tannin, der Merlot 
ergänzt mit weicher, saftiger Frucht während der Cabernet Franc den Gaumen 
wunderschön elegant abrunden. 
 
Klima/Terroir 
Die Appellation Pauillac liegt im Zentrum des Médoc. Dank der Nähe zur 
Gironde herrscht dort ein gemäßigtes, mildes Mikroklima mit genügend Sonne 
und Feuchtigkeit. Mit seiner Größe von nur ca. 1000 Hektar ein eher kleines 
Weinanbaugebiet, welches exzellente Weine hervorbringt. Der Boden besteht 
aus einem Kalksteinsockel, der von einer eiszeitlichen Kies- und Sandschicht 
bedeckt ist. Diese Schicht entwässert die Wurzeln und erlaubt es den 
Rebstöcken gleichzeitig, sich tief im Boden zu verwurzeln.  
 
Ausbau 
Die Trauben aus den unterschiedlichen Parzellen werden separat ausgebaut. 
Der Most wird nach kontrollierter Fermentierung vier Wochen mazeriert. Der 
Jungwein reift anschließend 15 Monate in Eichenfässern. 
 
Das Weingut 
Nathaniel de Rothschild begründete den französischen Zweig des Clans und 
erwarb 1853 das Château Brane Mouton und nannte es fortan Château 
Mouton-Rothschild. Seine schöne Gemahlin, Charlotte de Rothschild, war eine 
begnadete Künstlerin. Mit einer Reihe von Spitzen-Cuvées unter dem 
klangvollen Namen „Barons et Baronnes“ hat man den bedeutendsten Ahnen 
der Familie ein Denkmal gesetzt. Jeder Wein steht stellvertretend für eine 
namhafte Appellation des Bordelais. 

 

Kategorie: Rotwein 
Rebsorten: 62% Cabernet Sauvignon, 28% Merlot, 7% Cabernet 

Franc, 3% Petit Verdot 
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: komplex, kraftvoll 
Alkohol: 13 vol. % 
Serviertemperatur: 15 - 17 °C 
Servierempfehlung: Lamm, Steinpilze oder Wildragout 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 26 61 05 


