REIDEMEISTER & ULRICHS

Geldermann Spatburgunder Rosé Baden Extra Brut
Geldermann Privatsektkellerei, Breisach am Rhein

Kategorie: Schaumwein
Rebsorte: Spatburgunder
RN Geschmack: trocken
—‘H } T Kurzbeschreibung: feine Perlage, fruchtige Beerenaromen und cremiger
“ﬂi ' ‘ : Geschmack
| Alkohol: 11,5-12,5vol. %
Hi Serviertemperatur: 8-10 °C
Servierempfehlung: rosa gebratenes Lammfilet, Lachsgerichte oder
Desserts
Dosage: 5-6g/l

/ | Verfuigbare Formate:  0,75I

Charakteristik

Der Geldermann Spatburgunder Rosé Sekt aus Baden besticht durch seine
frische, fruchtige Note und feine Perlage. Nach 36 Monaten Reife auf der Hefe
entfaltet er Aromen von roten Beeren, Kirschen und Rosenbliten. Sein
pfirsichfarbenes Erscheinungsbild, das fruchtige Bukett mit Mandel- und
Rostnoten sowie der vollmundige, cremige Geschmack machen ihn zu einem
eleganten Genuss.

Ausbau

Der Geldermann Spatburgunder Rosé Sekt reift nach der traditionellen
Flaschengarung. Geschmacksnoten von roten Beeren und Kirschen treffen auf
dezente Mandel- und Réstaromen, erganzt von Nuancen der langen Hefereifung
von 36 Monaten.

Die Sektkellerei

Geldermann steht seit 1838 fiir deutsch-franzosische Sektkultur. Fasziniert von
der franzosischen Landschaft und Lebensart grinden William Deutz und Peter
Geldermann in dem Stadtchen Ay die Kellerei Deutz & Geldermann. Im Jahre
1925 findet Deutz & Geldermann seinen endgiltigen Standort im badischen
Breisach, an dem nach der Teilung des Unternehmens 1995 die Sektkellerei
Geldermann bleibt, da der Uber 600 Jahre alte Keller unter dem Breisacher
Miinsterberg, der optimale Bedingungen fiir die Sektreife bietet.
www.geldermann.de
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