
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Charakteristik 

Farbe: intensives Rubinrot. 

Geruch: einhüllendes Bouquet. Reife Kirschen und Orangenschalen verflechten 

sich mit balsamischen Noten, gefolgt von würzigen Noten nach süßem Tabak und 

Vanille. 

Am Gaumen voll, rund und harmonisch, mit Brombeer- und Schokoladennoten, 

samtigen und seidigen Tanninen. Der Abgang ist anhaltend mit einer leicht 

würzigen Note. 

 

Klima/Terroir 

Die Trauben stammen aus drei verschiedenen Weinbergen des Weinguts Poggio 

Casciano in den Hügeln bei Florenz. Höhenlage: 290-450m. Der Skelettboden 

zeichnet sich durch einen hohen Anteil von Ton und Kalk aus. 

 

Ausbau 

Die Weinernte beginnt Anfang September mit Merlot, Sangiovese in der zweiten 

Monatshälfte und Cabernet Sauvignon Anfang Oktober. Die Gärung erfolgt 10 

Tage in Stahltanks, mit einer anschließenden Mazeration von 15 Tagen für den 

Sangiovese, 20 Tagen für den Merlot und 25 Tagen für den Cabernet Sauvignon, 

gefolgt von der malolaktischen Gärung. Anschließend eine 18-monatige Reifung 

im Barrique aus französischer Eiche. Es werden ausschließlich neue französische 

Eichenfässer von Jean Vicard verwendet. Der Modus Primo wird in begrenzten 

Mengen hergestellt, wobei die Zahl von 10.000 Flaschen nie überschritten wird. 

 

Das Weingut 

Ruffino - das führende Haus, wenn es um Chianti Classico Riserva oder Gran 

Selezione geht. Seit der Gründung 1877 bis heute strebt man bei Ruffino mit 

visionärer Hingabe nach dem Besonderen, nach außergewöhnlicher Qualität. 

Immer bemüht im Einklang mit der Natur das Beste zu erzeugen, was Weinberg 

und Jahrgang hergeben. Weine die das Terroir ideal widerspiegeln und 

höchstmöglichen Genuss bereiten. Heute besitzt Ruffino 6 Weingüter in der 

Toskana mit 600 ha Rebfläche, die biologisch bewirtschaftet werden, und 

erzeugt große Weine aus allen Appellationen der Toskana. 

 

Ruffino Modus Primo Toscana IGT – Toskana  

Kategorie: Rotwein 

Rebsorte: Merlot, Sangiovese, Cabernet Sauvignon 

Geschmack: trocken 

Kurzbeschreibung: Brombeer- und Schokoladennoten 

Alkohol: 16 vol.% 

Serviertemperatur: 18-20°C 

Verfügbare Formate: 0,75 Liter 

Artikel-Nr.: 13 10 07 

 

 

 


