REIDEMEISTER & ULRICHS

Domaines & Ghiéteawx

Chateau de Mauny AOC Crémant de Loire Brut
Chdteau de Mauny, Loire, Frankreich

Kategorie: Schaumwein

Rebsorte: Chenin Blanc, Chardonnay

Geschmack: trocken

Kurzbeschreibung: feinperlig, rund, voluminés

Alkohol: 13 % vol.

Serviertemperatur: 6-8°C

Servierempfehlung: als Aperitif, zu Vorspeisen und Desserts
Verfligbare Formate: 0,75 Liter

Artikel-Nr.: 130111

Charakteristik

Die perfekte Klarheit dieser hellgelben Farbe wird von einer feinen Perlage
gekront, die charakteristisch ist fir Weine grofRer Eleganz und Finesse. In der
Nase prasentieren sich Aromen von gelben Friichten und Pfirsich. Im Geschmack
rund und geschmackvoll. Hervorragend voluminds und langanhaltend am
Gaumen.

Klima/Terroir
Dunkle Boden von Schiefer und gemaRigtes, trockenes ozeanisches Klima.
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Ausbau

Nach der selektiven Lese werden die Trauben schonend gepresst. Die erste
Garung findet in temperaturgesteuerten Stahltanks statt. Beim zweiten
Garprozess wird der Wein auf der Flasche vergoren. AnschlieBend reift der
Crémant fiir mindestens 12 Monate.

Das Weingut

Das Weingut westlich von Brissac-Quincé wurde Ende des 18. Jahrhunderts von
der Familie Brault erworben und wird seitdem von der Familie gefiihrt. 1951
gehorten sie zu den ersten Winzern, die die Genossenschaft Brissac griindeten.
Heute produziert die Familie eine groRe Auswahl an Anjou AOC-Weinen und
engagiert sich stark dafiir nachhaltige Landwirtschaft und die Erhaltung der
biologischen Vielfalt.
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