
 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sant’Elena, Vernaccia di San Gimignano DOCG Riserva 

Teruzzi, Toskana 

Charakteristik 
Der Wein zeigt das gesamte Potenzial der Rebsorte. Intensives und komplexes 
Bukett mit einer großen und facettenreichen Aromenvielfalt. Noten von Blumen 
und Zitrusfrüchten vermischen sich perfekt mit den typisch mineralischen Noten 
der Rebsorte. Die intensive Nase wird dank eines langen Ausbaus auf der 
Feinhefe erreicht. Komplex und dicht am Gaumen, gute Intensität. 
Vollmundigkeit und eine lebhafte Frische sorgen für einen langen und 
nachhaltigen Abgang mit Mandelnote. 
 
Klima/Terroir 
Die Vernaccia-Trauben stammen ausschließlich aus dem 3 ha großen Weinberg 
Sant‘Elena in Racciano, südlich von San Gimignano, der sich in 350 m Höhe 
befindet und über tiefgründige, fast sandige Schluffböden verfügt. Das Klima ist 
mit kalten, regnerischen Wintern und warmen Sommern, die allerdings 
bedeutende Temperaturunterschiede zwischen Tag und Nacht aufweisen, 
typisch für die Toskana.  
 
Ausbau 
Hülsenmaischung in der Presse und schonendes Pressen der Trauben, statische 
Kaltklärung des Mostes, alkoholische Fermentation bei einer kontrollierten 
Temperatur von 16°C in Edelstahltanks. Der Ausbau erfolgt auf der Feinhefe für 
21 Monate im Stahltank und für weitere 12-15 Monate auf der Flasche. 
 
Das Weingut 
Im Jahre 1974 von dem Ingenieur Enrico Teruzzi und seiner Frau Carmen  
gegründet, wurde das Weingut 2016 von der Familie Moretti erworben. Die 
Nähe zum Tyrrhenischen Meer machen das Klima einzigartig. Fast im Alleingang 
hat das Weingut in den 90er Jahren den Vernaccia di San Gimignano populär 
gemacht. Seine fein mineralischen und wunderbar fruchtigen Vernaccia- 
Klassiker sind von den Weinkarten italienischer Restaurants seither nicht mehr 
wegzudenken. Getreu dem Motto „Investieren in das, was die Erde bietet, um 
der Zukunft Wurzeln zu  verleihen“ führt die Familie Moretti den erfolgreichen 
Weg weiter. 

 

Kategorie: Weißwein  
Rebsorten: Vernaccia di San Gimignano  
Geschmack: trocken 
Kurzbeschreibung: komplex, kräftiger Körper, weich und ausgeprägt 
Alkohol: 13,5 vol. % 
Serviertemperatur: 8-10 °C 
Servierempfehlung: zu exotische Geflügelgerichten, Kalbfleisch sowie zu 

Fischsuppe und Hummer  
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.: 13 00 33  

 


