
 

 

Kategorie:  Weißwein 
Rebsorte: Muskateller 
Geschmack:  trocken 
Kurzbeschreibung: unglaubliche Fülle und zugleich Finesse 
Alkohol:   12 Vol.% 
Serviertemperatur: 10-12 °C 
Servierempfehlung: perfekt als Aperitif- und Dessertwein, zu zart 

scharfen Gerichten oder einfach solo. 
Verfügbare Formate: 0,75 Liter 
Artikel-Nr.:  10 63 44 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Muskateller SPITZ Federspiel  
WEINGUT FJ GRITSCH, Wachau, Österreich 

Charakteristik 
Ein keckes Bouquet mit blühendem Hollerbusch, begleitet von deutlichen 
Muskatnuss- und traubenaromen am Gaumen. Dieser Wein verkörpert den 
modellhaften Sortentyp und beeindruckt mit feinem Säurespiel, das geschickt in die 
fruchtige Fülle integriert ist. Ein Wein mit hohem Trinkanreiz, der Genuss und 
Sortencharakter meisterhaft vereint. 
 
Klima/Terroir 
Unser Muskateller wächst in Spitz auf sehr hoch gelegenen, nach Süden und 
Süd-Westen geneigten Hänge mit schottrigen Bodenformationen. Die kühlen 
Fallwinde in der Nacht verstärken insbesondere im Herbst die Aromabildung 
und bringen würzige Weine hervor 
 
Ausbau 
Von Hand gelesen, schonende Pressung und Verarbeitung. Temperaturkontrollierte 
Vergärung im Stahltank, Ausbau auf Feinhefe.  
 
Das Weingut 
Der Mauritiushof wurde im 13. Jhd. erbaut und war damals der Lesehof der 

Mönche aus Niederaltaich (Bayern). Der Name “Mauritiushof” hat seinen Ursprung 

in der benachbarten Pfarrkirche, die dem Hl. Mauritius geweiht ist. Das 

geschichtsträchtige Anwesen kam 1799 in den Besitz der Familie Gritsch. Bereits in 

der 7. Generation führt die Familie das weiter, was hier vor Jahrhunderten 

begonnen hat: die Leidenschaft für den Weinbau. 


